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Schén, dass Sie sich fir ein kela Qualitdtsprodukts entschieden haben!

Damit Sie (iber viele Jahre Freude daran haben, lesen Sie bitte die folgenden
Produktinformationen, Hinweise zum sicheren Gebrauch sowie die Pflege- und
Reinigungshinweise.

Sicherheitshinweise

« lhre Auflaufform ist hitzebestandig bis zu einer Temperatur von ca. 280°C.
Vermeiden Sie extreme Temperaturwechsel (z. B. das Einflllen kalter
Speisen in eine heiBe Form oder umgekehrt), da dies zu Spannungen und
mdglichen Rissen im Material fihren kann.
Lassen Sie die Form nach dem Entnehmen aus dem Kiihischrank auf
Raumtemperatur kommen, bevor Sie sie erhitzen.

*\erwenden Sie die Form nicht auf einer direkten Warmequelle wie einem
Herd oder einer offenen Flamme.

*Nach dem Gebrauch im Backofen oder der Mikrowelle kann die Form sehr
hei3 werden. Verwenden Sie stets Topflappen oder Ofenhandschuhe,
um Verbrennungen zu vermeiden.

*Halten Sie die heiBe Form von Kindern fern.

Verwendungshinweise

* Reinigen Sie die Form mit warmem Wasser und einem milden Spuimittel,
um Produktionsriickstédnde zu entfernen.

* Um ein Anhaften von Speisen zu vermeiden, kdnnen Sie die Innenflache der
Form vor der Nutzung leicht einfetten oder mit Backpapier auslegen.

¢ Die Porzellanform ist ideal flr Auflaufe, Gratins, Kuchen und vieles mehr.
Sie kdnnen die Form direkt vom Ofen auf den Tisch bringen — sie eignet sich
perfekt zum stilvollen Servieren.

¢ Die Form kann in der Mikrowelle verwendet werden und ist spllmaschinen-

fest.



Pflegehinweise
» Lassen Sie die Form vor der Reinigung abkihlen um Verbrennungen zu
vermeiden.
*Nach jedem Gebrauch kénnen Sie die Form mit warmem Wasser, einem
weichen Schwamm und mildem Spulmittel reinigen.
Entfernen Sie Speisereste moglichst zeitnah, um ein Anhaften zu vermeiden.
* Bei eingebrannten Rickstanden weichen Sie die Form in warmem Wasser
mit etwas Spulmittel ein, bevor Sie sie reinigen.Verwenden Sie keine
Stahlwolle oder Scheuermittel, da diese die Oberflache beschadigen kénnten.
* Trocknen Sie die Form nach der Reinigung griindlich ab, um
Wasserflecken zu vermeiden.
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Thank you for choosing a kela quality product. To ensure many years of enjoy-
ment, please read the following product information, safety instructions, and
care and cleaning tips carefully.

Safety instructions

* Your casserole dish is heat-resistant up to approximately 280°C.
Avoid extreme temperature changes (e.g., adding cold food to a hot dish or
vice versa), as this can cause stress and potential cracks in the material.
Allow the dish to reach room temperature after removing it from the
refrigerator before heating it.

* Do not use the dish on direct heat sources such as a stovetop or open flame.

 After use in the oven or microwave, the dish can become extremely hot.
Always use oven mitts or pot holders to avoid burns.

* Keep the hot dish out of reach of children.

Instructions for use
* Clean the dish with warm water and a mild detergent to remove any
production residues before first use.



« To prevent food from sticking, you can lightly grease the inside
surface of the dish before use or line it with baking paper.

* The porcelain dish is ideal for casseroles, gratins, cakes, and more.
You can bring it straight from the oven to the table, making it perfect
for stylish serving.

* The dish can be used in the microwave and is dishwasher-safe.

Care instructions

« Allow the dish to cool before cleaning to prevent burns.

 After each use, clean the dish with warm water, a soft sponge,
and mild detergent. Remove food residues promptly to avoid sticking.

* For baked-on residues, soak the dish in warm water with a bit of detergent
before cleaning. Avoid using steel wool or abrasive cleaners, as these can
damage the surface.

* Dry the dish thoroughly after cleaning to avoid water stains.
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Pour en profiter pendant de nombreuses années, veuillez lire les informations
suivantes sur le produit, les consignes d'utilisation en toute sécurité ainsi que
les instructions d‘entretien et de nettoyage.

Consignes de sécurité )
* Votre plat a four résiste a une température d‘environ 280°C. Evitez les chan-
gements de température extrémes (par exemple, verser des aliments froids
dans un plat chaud ou inversement), car cela peut entrainer des tensions et
d‘éventuelles fissures dans le matériau. Aprés avoir sorti le plat du réfrigéra-
teur, laissez-le revenir a température ambiante avant de le chauffer.
* N‘utilisez pas le plat sur une source de chaleur directe comme une
cuisiniére ou une flamme nue.
* Apres une utilisation au four ou au micro-ondes, le plat peut devenir trés
chaud. Utilisez toujours des maniques ou des gants de four pour éviter
les bralures.
* Gardez le plat chaud hors de portée des enfants.



Conseils d‘utilisation

* Nettoyez le plat a I'eau chaude et avec un produit vaisselle doux pour
éliminer les résidus de production.

 Pour éviter que les aliments n‘adhérent, vous pouvez Iégérement graisser
la surface intérieure du plat ou la recouvrir de papier sulfurisé avant
de I'utiliser.

 Le plat en porcelaine est idéal pour les soufflés, les gratins, les gateaux
et bien plus encore. Vous pouvez passer le plat directement du four a la
table - il est parfait pour servir avec style.

e Le plat peut étre utilisé dans le four a micro-ondes et passe au
lave-vaisselle.

Conseils d‘entretien

« Laissez le plat refroidir avant de le nettoyer pour éviter les brilures.

* Apres chaque utilisation, vous pouvez nettoyer le plat avec de I‘'eau
chaude, une éponge douce et un produit vaisselle doux. Enlevez les restes
d‘aliments le plus rapidement possible afin d‘éviter qu‘ils n‘adherent.

* En cas de résidus bralés, faites tremper le plat dans de I‘eau chaude avec
un peu de produit vaisselle avant de le nettoyer. N‘utilisez pas de laine d‘acier
ou de produits abrasifs, car ils pourraient endommager la surface.

* Séchez soigneusement le plat apres le nettoyage afin d‘éviter les taches
deau.
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Gracias por elegir un producto de calidad kela.

Para que pueda disfrutarlo durante mucho tiempo, lea la informacion del
producto, las observaciones sobre el uso seguro y las indicaciones de mante-
nimiento y limpieza que aparecen a continuacion.

Indicaciones de seguridad
* Su fuente para hornear es resistente al calor hasta una temperatura



aproximada de 280°C. Evite los cambios extremos de temperatura (por
ejemplo, verter alimentos frios en una fuente caliente o viceversa), ya que
pueden producirse tensiones y posibles grietas en el material. Después de
sacar la fuente del frigorifico, déjela a temperatura ambiente antes de calentarla.

* No utilice la fuente de hornear sobre una fuente de calor directa, como una
cocina o una llama abierta.

» La fuente puede calentarse mucho después de utilizarla en el horno o en el
microondas. Utilice siempre pafios o guantes de cocina adecuados para
evitar quemaduras.

* Mantenga el molde caliente fuera del alcance de los nifios.

Indicaciones de uso

* Limpie la fuente con agua tibia y un detergente suave para eliminar los
residuos de produccion.

* Para evitar que los alimentos se peguen, puede engrasar ligeramente la
superficie interior de la fuente antes de usarla o forrarla con papel de horno.

* La fuente de porcelana es ideal para suflés, gratinados, pasteles y mucho
mas. Puede llevar la fuente directamente del horno ala mesa - es
adecuada para servir con estilo.

 La fuente se puede utilizar en el microondas y se puede lavar en el lavavajillas.

Indicaciones de mantenimiento

* Deje enfriar la fuente antes de limpiarla para evitar quemaduras.

*Después de cada uso, puede limpiar la fuente con agua tibia, una esponja
suave y un detergente suave.

Elimine los restos de comida lo antes posible para evitar que se peguen.

* Si quedan restos quemados, sumerja la fuente en agua templada con un poco
de detergente liquido antes de limpiarla.No utilice estropajos de acero ni
limpiadores abrasivos, ya que podrian dafar la superficie.

*Seque bien la fuente después de limpiarla para evitar manchas de agua.
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Que bom ter escolhido um produto de qualidade Kela!

Para poder desfrutar dela durante muitos anos, por favor leia as seguintes
informagbes do produto, indicagcbes para uma utilizagdo adequada, bem como
as indicagbes de conservagéo e limpeza.

Indicacées de seguranca

* A sua cacgarola é resistente ao calor até uma temperatura de aprox. 280 °C.
Evite mudangas extremas de temperatura (p. ex., colocar alimentos frios
numa forma quente ou vice-versa), pois pode causar tensdes e possiveis
fissuras no material. Depois de retirar do frigorifico, deixe a forma atingir a
temperatura ambiente antes de aquecer.

* N&o utilize a forma numa fonte de calor direta, como um fog&o ou uma chama aberta.

* Apos a utilizagao no forno ou micro-ondas, a forma pode ficar demasiado quen-
te. Utilize sempre pegas de cozinha ou luvas de forno, para evitar queimaduras.

* Mantenha a forma quente longe do alcance das criancas.

Indicacées de utilizacao

 Limpe a forma com dgua quente e um detergente suave, para remover
quaisquer residuos de producéo.

* Para evitar que os alimentos se agarrem, unte ligeiramente a superficie interior
da forma ou forre-a com papel vegetal antes de utilizar.

» Aforma de porcelana é ideal para cagarolas, gratinados, bolos e muito mais. Pode
levar a forma diretamente do forno para a mesa — é perfeita para servir com estilo.

* A forma pode ser utilizada no micro-ondas e pode ser lavada na maquina de

lavar louga.

Indicacées de conservacao

*Deixe a forma arrefecer antes da limpeza, para evitar queimaduras.

* Apos cada utilizagéo pode-se limpar a forma com agua morna, uma
esponja macia e detergente neutro. Remova os residuos de alimentos o mais
rapidamente possivel, para evitar que se agarrem.



*no caso de residuos queimados, mergulhe a forma em dgua morna com um
pouco de detergente antes de limpar. N&o utilize palha de ago ou produtos de
limpeza abrasivos, pois podem danificar a superficie.

* Apos a limpeza, seque bem a forma, para evitar manchas de agua.

Complimenti per avere scelto un prodotto di qualita kela!

Affinché possa essere utilizzato al meglio per molti anni, leggere le seguenti
informazioni sul prodotto, le indicazioni per un uso sicuro e le istruzioni per la
cura e la pulizia.

Avvertenze sulla sicurezza

e La pirofila & resistente al calore fino a una temperatura di circa 280°C.
Evitare variazioni di temperatura estreme (ad esempio I'aggiunta di alimenti
freddi a uno stampo caldo o viceversa), poiché si potrebbero creare tensioni
ed eventuali incrinature nel materiale. Dopo avere tolto lo stampo dal
frigorifero, lasciarlo riposare a temperatura ambiente, prima di riscaldarlo.

* Non utilizzare mai lo stampo su una fonte di calore diretta, come un fornello o
una fiamma libera.

* Dopo 'uso nel forno tradizionale o microonde, lo stampo puo diventare molto
caldo. Utilizzare sempre presine o guanti da forno, per evitare di scottarsi.

* Tenere lo stampo caldo lontano dalla portata dei bambini.

Istruzioni per I'uso

* Pulire lo stampo con acqua calda e un detergente per piatti delicato, per
rimuovere residui di produzione.

* Per evitare che gli alimenti si attacchino, prima dell’utilizzo & possibile ungere
leggermente la superficie interna dello stampo o rivestirla con carta da forno.



* Lo stampo in porcellana & ideale per sformati, gratin, torte e molto altro. Lo
stampo puo essere portato in tavola direttamente dal forno per servire la
pietanza, grazie alla sua adattabilita in perfetto stile.

* Lo stampo puo essere utilizzato nel forno a microonde e puo essere
lavato in lavastoviglie.

Istruzioni per la pulizia

* Prima di pulirlo, lasciare raffreddare lo stampo per evitare di scottarsi.

* Dopo ogni uso € possibile pulire lo stampo con acqua calda, una spugna
morbida e detergente per piatti delicato. Rimuovere tempestivamente i residui
di cibo, per evitare che si attacchino.

In caso di residui di cibo bruciato, tenere lo stampo in ammollo in acqua calda
conun po’ di detergente per piatti, prima di pulirlo. Non utilizzare lana d’acciaio
o altri abrasivi, poiché la superficie potrebbe danneggiarsi.

* Asciugare con cura lo stampo dopo averlo pulito, per evitare che alcune parti
vengano alterate dall’'umidita.
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Fijn dat u heeft gekozen voor een kela kwaliteitsproduct! Om er zeker van te
Zzijn dat u jarenlang plezier heeft van uw aanschaf, verzoeken wij u de volgende
productinformatie, informatie over veilig gebruik en de instructies voor onder-
houd en reiniging zorgvuldig door te nemen.

Veiligheidsinstructies

* Deze ovenschaal is hittebestendig tot een temperatuur van ca. 280 °C.
Voorkom extreme temperatuurschommelingen (bv. vullen van koude
gerechten in een hete schaal of omgekeerd) omdat daardoor spanningen en
mogelijk scheuren in het materiaal kunnen ontstaan. Laat de schaal na
uitnemen uit de koelkast eerst op kamertemperatuur komen voordat u de
schaal gaat verhitten.
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* Gebruik de schaal niet op een directe warmtebron zoals een fornuis of open vuur.
*Na gebruik in de oven of de magnetron kan de schaal zeer heet zijn. Gebruik

altijd een pannenlap of ovenhandschoenen om brandwonden te voorkomen.
* Houd de hete schaal buiten bereik van kinderen.

Opmerkingen over het gebruik

* Reinig de schaal met warm water en een mild afwasmiddel, om restanten van
de fabricage te verwijderen.

* Om aanbakken van gerechten te voorkomen, kunt u het inwendige oppervlak
van de schaal voor gebruik iets invetten of bekleden met bakpapier.

*De porseleinen schaal is ideaal voor ovenschotels, gratineren, gebak en
nog veel meer. U kunt de schaal direct vanuit de oven op tafel zetten - de schaal
is perfect geschikt om in stijl te serveren.

* De schaal kan worden gebruikt in de magnetron en is bestand tegen de vaatwasser.

Opmerkingen over het onderhoud

 Laat de schaal voor reiniging afkoelen om brandwonden te voorkomen.

*Na elk gebruik kunt u de schaal met warm water, een zachte spons en een mild
afwasmiddel reinigen. Verwijder resten van levensmiddelen zo snel mogelijk
om aankoeken te voorkomen.

« Bij hardnekkige vervuiling kunt u de plek in warm water met een beetje
afwasmiddel voor reiniging even laten inweken. Gebruik geen staalwol
of schuurmiddelen, omdat hiermee het oppervlak beschadigd kan worden.

*Droog de schaal na reiniging goed af om watervlekken te voorkomen.
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Hienoa, ettd olet pdéttanyt hankkia kela-laatutuotteen!
Voit pidentéé tuotteen kdyttéikad lukemalla ja huomioimalla seuraavat
tuotetiedot, kdyttéohjeet sekd hoito- ja puhdistusohjeet.

Turvallisuusohjeet

*\Vuoka kestaa kuumuutta n. 280 °C:een saakka. Valta suuria lampétilamuu-
toksia (esim. kylmien ruoka-aineiden lisddmista kuumaan vuokaan tai toisin
pain), silla se voi aiheuttaa jannitysta ja mahdollisia halkeamia materiaaliin.
Kun otat vuoan jadékaapista, anna sen lammeta huonelampétilaan ennen sen
kuumentamista.

« Ala kéytd vuokaa suoran lamménlihteen paalla, kuten liedellé tai avoimella tulella.

*Vuoka voi olla erittdin kuuma, kun se on ollut uunissa tai mikrossa. Kayta aina
patalappua tai patakinnasta palovammojen valttdmiseksi.

* Pida kuuma vuoka etaalla lapsista

Kéyttéohjeet

¢ Puhdista vuoka lampimalla vedella ja miedolla astianpesuaineella
jAémien poistamiseksi.

* Ruoka-aineiden kiinnitarttumisen vélttdmiseksi voit voidella vuoan
sisépinnan kevyesti ennen kayttda tai kayttaa leivinpaperia.

* Keraaminen vuoka sopii erinomaisesti pataruokien, gratiinien, kakkujen ja
monien muiden ruokien valmistukseen. Vuoan voi siirtda suoraan uunista
pdydalle — se sopii taydellisesti tyylikkédaseen tarjoiluun.

*Vuoka on mikroaaltouunin- ja konepesunkestava.

Hoito-ohjeita
* Anna vuoan jaahtya ennen puhdistamista palovammojen vélttamiseksi.
» Jokaisen kayttokerran jalkeen voit puhdistaa vuoan lampimalla vedella,

pehmeadlla sienella ja miedolla pesuaineella. Poista ruokajaamat 11
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mahdollisimman nopeasti kiinnitarttumisen véalttdmiseksi.

¢ Jos ruokaa on palanut kiinni, anna ennen puhdistamista vuoan liota
lAmpiméassa vedess4, johon on lisatty hieman pesuainetta. Alé kayta
terasvillaa tai hankaussienté, silla ne voivat vahingoittaa pintaa.

» Kuivaa vuoka puhdistuksen jalkeen huolellisesti vesitahrojen valttamiseksi.
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2ag euxaplotovue nov emAggate Eva npoidv nodtntag kela!

la va to arroAauoete 600 To Suvatov MePLOCOTEPA XPOvIa, SlaBAoTeE TIG
napakdTw mAnPogopies mpoiovTog, Ti¢ unodeiéels yia acpalrn xprion, kabwes
Kat Ti§ urtodeiels ppovTidag kat kKabaplouov.

Yrnodei&eig acpaleiag
* To Tupipaxo okevog oag eival avlekTIKO oTn BepuodTNTA HEXPL BEPUOKPATia
280°C mepimnou. ArtopelyeTe TIG akpaieg aAAayEg Beppokpaaiag (Tt.x. va

BaAete kpUO PaynTO 0€ KAUTO OKEVOQG 1) TO AVTIOTPOPO), KABWG auTo Ttopel
Va TIPOKAAEDEL TILETELG KAL EVOEXOUEVWG PWYHES OTO UALKO. Apou
adalp€oeTe TO OKEVOG ard To Yuyeio, aproTe 1o va GTAcEL O€
Beppokpacia dwuaTtiou TpLv To OepUdveTE.

* Mnv xpnoluoToLeiTe TO OKEVOG AVW OE Aean TNyr| BepuoTNTAG, OTIWG
0€ E0TIA HAYELPEUATOG 1} YUY DAOYQ.

* To okeV0G UMOpEi va eival KAUTO PETA TN XP1oT 0ToV PoUPVO 1) OTOV
$oUPVO UIKPOKUUATWYV. XPNOLUOTIOLEITE TIAVTA TILACTPA 1) YAVTLA Koudivag,
Yla va anopUyeTe Ta £yKAUUATA.

* ®povTioTe va pnv MANcLadouv aidld To KauTod oKevog.

Yroéei&eig xpriong
* KaBapiote T0 okevog pe {eaTO vEPS KAl NTILO KABAPLOTIKO,

Yla va adalp€oeTe TUXOV UTTIOAEIMATA TNG SLadKaciag Tapaywyng.
¢ [la va unv KoAANo€L To PpaynTo, Urmopeite va AadwaoeTte Aiyo Tnv



E£0WTEPLKT) ETIIGAVELD TOU GKEVOUG TIPLV TO XPTOLUOTIO|OETE 1} VA OTPWOETE
AadSoOkoAAa.

* H mopoeAdvivn popua eival KATAAANAN ya dayntd yaotpag, OYKPATEY,
TIiTEG KAl TTOAAA AAAa. Mmopeite va petadEpeTe To OKEVOG KateuBeiav ano
ToV poVPVO 0TO TPATEQ KABWG eivatl LOaVIKS yia oepPIpLOpa e OTUA.

* To okeU0og PMopei va xpnolomondei oe GovpVo MIKPOKUMATWY Kat eivat
KATAAANAO yla TIAUOLUO OTO TTIAUVTHPLO TILATWYV.

Yrodei&eig ppovridag

* APrioTE TO OKEVOG VO KPUWOELTIPLV TO TIAUVETE Y1a VA ATIOPUYETE EYKAVUATA.

* Meta amnd kabe Xprion, UMopPEiTe va TIAEVETE TO OKEVOG e (E0TO VeEPD,
HaAakd opouyydpl KAl 1o armoppumavTiko. Adalp€oTe Ta UTTIOAEiaTa
TPOPWV TO CUVTOUOTEPO SUVATO YLa VA PNV OKANPUVOUV.

¢ EQv uTtAp)ouV Kapéva UTTOAEIUATA, LOUALAOTE TO OKEVOG O€ {E0TO VEPO LE
Alyo vypd TdTwyV TIPLV TO TTAUVETE. MnV XPNOLUOTIOLEITE GUPHAr) AELAVTIKA
KaBapLoTIKA, KABWG UTopEL va TPokANBei {nud oTnV emdavela.

® IKOUTTIOTE KAAA TO OKEVOG HETA TO TIAUCLUO YLa VA UNV Leivouv AekeSeQ vepou.
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lyi ki Kela kalitesinde bir (iriin segtiniz!

Uriiniintizii uzun yillar memnuniyetle kullanabilmeniz igin liitfen asagida yer

alan rdn bilgilerini okuyun, Givenli kullanim talimatlarini ve ayrica bakim ve

temizlik talimatlarini.

Giivenlik bilgileri

» Sufle kalibini yaklasik 280°C sicakliga kadar isiya dayaniklidir. Malzemede
gerilmelere ve olasi catlaklara yol agabileceginden, asiri sicaklik
degisimlerinden kaginin (6rn. sicak bir kaliba soguk yiyecek dékmek veya tam
tersi). Kalibi buzdolabindan ¢ikardiktan sonra isitmadan énce oda sicakligina
gelmesini bekleyin.
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» Kalibi ocak veya acik alev gibi dogrudan bir isi kaynagi Gzerinde kullanmayin.
« Kalip, firinda veya mikrodalgada kullanildiktan sonra ¢ok sicak olabilir.

Yaniklari 6nlemek igin her zaman tencere tutacagi veya firin eldiveni kullanin.
* Sicak kalibi cocuklardan uzak tutun.

Kullanim talimatlari

* Uretim kalintilarini gidermek icin kalibi 1lik su ve yumusak bir deterjanla temizleyin.

* Yiyeceklerin yapismasini dnlemek igin kullanmadan énce kalibin i¢ yiizeyini

hafifce yaglayabilir veya pisirme kagidi ile kaplayabilirsiniz.

* Porselen kalip sufle, gratenler, kekler ve gok daha fazlasi igin idealdir. Yemegi
dogrudan finndan masaya géturebilirsiniz - sik bir sekilde servis yapmak i¢in
mikemmeldir.

» Kalip mikrodalga firinda kullanilabilir ve bulasik makinesinde yikanabilir.

Koruyucu bakim bilgileri

* Yaniklari 6nlemek igin temizlemeden énce kalibin sogumasini bekleyin.

* Her kullanimdan sonra kalibi ilik su, yumusak bir siinger ve hafif bulagik
deterjani ile temizleyebilirsiniz. Yapigsmalarini énlemek icin yemek artiklarini
mUmkin olan en kisa slrede ¢ikarin.

*Yanmig kalintilar varsa, temizlemeden énce kalibi biraz bulasik deterjaniile
Ik suda bekletin. Yiizeye zarar verebileceginden ¢elik yiinii veya ovucu
maddeler kullanmayin.

* Su lekelerini 6nlemek igin temizledikten sonra kalibi iyice kurulayin.
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Brarogapum Bac 3a To, 4T0 BbiGpa/iv Ka4eCTBEHHbIN NPOoAYKT KomnaHum Kela!
Y7106b1 OH pagoBasi Bac J4oJirne rogbl, BHUMaresibHO rMpoYTUTE U3/IOHEHHYH
HUMHE MHpOPMaLMIO O MPOAZYKTE, yKasaHnA o ero 6e30rnacHov aKcrnyataymm,
OYUCTHE U YXOAY 3a HUM.

Mepbi npegocTopoHHOCTH

* Balwua dopma /151 3aneKaHus BblAepHUBaeT TeMrepaTypy NpU6IN3UTENBHO
10 280 °C. He ponycKanTe peskux nepenagos TemnepaTtypbl (Hanpumep,
nepennBaHua XON0AHbIX 61107, B ropsA4yto GOpMY MM HA0GOPOT), MOCKO/BKY
9TO MOXeT NPpUBECTU NOABNEHUIO BHYTPEHHUX MEXaHUYECKNX Hal'lpﬂ)KeHVIﬁ
M TPELLVH B MaTtepuane. Mocne nsBneveHus ¢OprI U3 XO0N04UIbHUKA
faiTe el HarpeTbCA L0 KOMHATHOM TeMnepaTypbl, NPEXAE Yem Ha4aTb ee
pasorpesaTb.

*He ncnonbayite Gpopmy Ha NPAMbIX MICTOYHUKAX TENAa, TaKMX KaK KyXOHHas
NAUTa UK OTKPbLITOE NNams.

¢ [locne NCNONb30BaHWUA B Ay XOBKE UM MUKPOBOJIHOBOM neyn popma
MOMeT CU/IbHO HarpeTbeaA. Bo n3bemaHne 0xKoros Bceraa Ucrnonbayinte
NPUXBaTKY WU MOAXOAALLME KYXOHHBIE PYKaBULbI.

* He no3BonsiiTe feTAM NpUBANKATLCA K ropayen popme.

YxazaHuna no npumeHeHHIo

* OuncTuTe hopMy TENION BOJOMN C MATKUM MOKOLLMM CPEACTBOM, YTOObI
YAANNTb BO3MOMXHbIE OCTATKM OT NPOU3BOACTBA.

*YT06bI NPOAYKTbI HE NPUAKUNAAK, Nepes UCMOIb30BaHMEM MOXHO Clerka
cMasaTb BHYTPEHHIO NOBEPXHOCTb (POPMbI UM 3aCTENIMTb ee Gymaroi
N9 BbINEYKMN.

* Papdoposan Gpopma naeanbHO NOAXOANUT ANA NPUrOTOBIEHNA 3anNeKaHoK,
rpaTeHa, MMporoB M MHOroro Apyroro. @opmy ¢ 611040M MOXHO cpasy us
[lyXOBKM NojaTb Ha CTO/1 — OHa MAeanbHO NOAXOANT ANA CTULHOM
CepBMPOBKM CTONA.
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* DOpPMY MOMKHO UCMO/b30BaTb B MUKPOBOJIHOBOM NEYU U MbITb B
NnocyfoMOEYHOM MalLMnHE.

YxazaHuna no yxogy

* Bo nsbemaHne OXOoros nepes Ha4asom O4UCTKM hOPMbl A@ITE e OCTbITh .

¢ [ocne Karaoro MCNobL30BaHMA GOPMY MOMKHO MbITb TEMNI0M BOLOW,
MCNo/Ib3yA MATKYIO N'YGKY 1 MATKOe MotoLLee cpecTBo. 10 BOSMOKHOCTH
yAananTe OCTaTKU MULLM KaK MOXHO GbiCTpee, YTOGbl 3beraTb Ux
npuanMNaHua.

* Mpu HaNU4MM NPUropeBLLMX OCTATKOB Nepes, O4UCTHON (GOopMbI 3amMoUnTe ee
B TEMN/10M Boze CHEGOMbLLIMM KOIMYECTBOM MOIOLLLErO CPeACcTBa.
He ncnonb3yiTe cTanbHyo MoYaiKy nam abpasvBHble YACTALLME CPeACcTBa,
MOCKOJIbKY OHW MOTYT NOBPeAUTb MOBEPXHOCTb.

¢ [locnie O4YMCTHM TLLATEbHO BbiCyWwMTE OPMY, HTOGLI N3beraTb
o6pasoBaHVA NATEH OT BOABI.

UA

AaKyemo 3a Bnbip AKicHoro npoAyKTy KomnaHii Kela!

LLjo6 B MOr/IM Haco104#yBaTHCA BUPOBOM 6arato POKiB, paamMmMo npo4YmTaTi
HaBeAEeHI HUHYe BiAOMOCTI PO BUPI6, BKA3IBKM 3 6€3MeYHOro BUKOPUCTaHHSA
Ta IHCTPYKLIl 3 AOrIA[Y Ta OYMLYEHHS.

BHKa3iBKM 3 TexHIKN 6e3neKkn

* Balua dopma 451 3aniKaHHA BUTPUMYE TemnepaTypy npm6mn3Ho o 280 °C.
He ponyckaiTe pi3kux nepenagis TemMnepatypu (Hanpuknag, nepeavBaHHs
XONOAHMX CTPaB y rapavy GopmMy abo HaBnaku), OCKINbKU Lie MOXe
NpU3BECTM A0 BHYTPILLHIX HANPYEHb | NOABK TPILLMH Y MaTepiani.
BuiiHABLLK hopMy 3 XON0AMBbHUKA, fanTe i HarpiTUCA [0 KiMHaTHOI
Temnepartypu, NepLu Hix noyaTwu ii posirpisaTtu.



* He BMKOpWCTOBYITE hOPMY Ha MPAMUX fKepenax Tenna, Takux AK
KyXOHHa nauTa abo BifKpuTe Nnonym‘a.

 MNicns BUKOPUCTaHHA y AyX0BLji a60 MiKPOXBU/IbOBIM NeYi popma Mome
CUIbHO HarpiTucs. LLIo6 YHUKHY T OMiKiB, 3aB¥ AW KOPUCTYWTECS NiAXOKUMU
npuxsaTkamn abo KyXOHHUMK pyKaBUYKaMM.

* Tpumarite rapayy popmy nogani Big AiTen.

BHasiBKM 3 BUHOpUCTaHHA

* O4UCTITb HOPMY TEmns10t0 BOAOHO 3 M‘AKMM MUIOHUM 3aC06OM,
106 BUAANUTU MOK/IMBI 3a/IMLLKM Bif, BUPOOHMLTBA.

¢ LLlo6 cTpaBu He NnpuaMnanu, nepes BUKOPUCTAHHAM MOXHA TPOXM 3MacTUTH
BHYTPILLHIO NOBEPXHIO GOPMM 260 3aCTeNUTH ii nanepom ANA BUNIKaHHSA.

*NopuenaHosa popma ifeanbHO NigXoANTb A1A NPUroTyBaHHA 3aniKaHoK,
rpaTeHa, NMporis Ta 6araTo Yoro iHworo. Popmy 3i CTpaBOO MOXHa ofpasy
3 yXOBKM NoJaTH Ha CTi — BOHa ileasibHO NigX0ANTb ANA CTUIbHOIO
cepBipyBaHHsA CTONY.

* (POpMyY MOXHa BUKOPMUCTOBYBATH B MIKPOXBW/ILOBIM Nevi Ta MUTHU B
NoCcyAOMUMHIN MaLLKHI.

BrasiBku 3 gornagy

e MepLu HiX NpUCTYNaTH A0 OYULLEHHA GOPMU, faiTe T OXONOHYTH, L6
YHUKHYTM ONiKiB.

o [icnA KOKHOro BUKOPUCTAHHA POPMY MOMKHA MUTU TEMJIO BOAOIO,
BMKOPWCTOBYIOUM M‘AKY rYGKY Ta M‘AKUIA MUIOYMIA 3aci6. 3a MOMIMBOCTI
BUAANANTE 3a/IMLLKM IKi AKHaNLWBMALLE, LWO6 YHUKHYTH X TPUANNAHHA.

* AKLLO € NPUropiNi 3aNULLIKK, Nepes OYMULLLEHHSAM 3aMoNiTb GOpMy B Tennin
BOZi 3 HEBEJIMKOIO Ki/IbKICTIO MUIMHOIO 3aco6y. He BUKOPUCTOBYITE cTaneBy
MoyasiKy a6o abpasnBHi 3aCO6M YULLEHHSA, OCKIZIbKM BOHU MOMXYTb
NOLWKOANTN NOBEPXHIO.

* [licna o4nLLEHHA peTebHO BUCYLLITb POPMY, W06 YHUKHYTH yTBOPEHHSA
nAAM Big BOAW.
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PL

Dziekujemy za wybdr produktu wysokiej jakosci firmy kela.

Aby mdc sie nim cieszyc przez wiele lat, prosimy o zapoznanie sie z nastepu-

Jjgacymi informacjami o produkcie, zaleceniami dotyczgcymi jego bezpiecznego

uzytkowania oraz pielegnacji i czyszczenia.

Wskazowki dotyczgce bezpieczenstwa uzytkowania

* Naczynie do zapiekania jest odporne na temperatury do maks. 280°C. Unika¢
gwattownych zmian temperatury (np. napetniania gorgcego naczynia zimnym
jedzeniem lub odwrotnie), gdyz moze to powodowac naprezenia i powstawa-
nie rys w materiale. Po wyjeciu naczynia z lodéwki odczekac, az osiggnie
temperature pokojowg, zanim sig je podgrzeje.

* Nie stosowac naczynia na bezposrednich zrédtach ciepta, takich jak
kuchenka czy otwarty ogien.

* Po stosowaniu w piekarniku lub kuchence mikrofalowej naczynie moze sie
mocno nagrzac. Zawsze uzywac tapek kuchennych lub rekawic kuchennych,
aby unikna¢ poparzen.

» Dzieci nie powinny zbliza¢ sig do gorgcego naczynia.

Informacje o uzytkowaniu

* My¢ naczynie ciepta wodg i fagodnym ptynem do mycia naczyn, aby usung¢
pozostatosci po produkciji.

¢ Aby unikng¢ przywierania zywnosci, mozna nasmarowac wnetrze naczynia
ttuszczem lub wyscieli¢ je papierem do pieczenia.

*Naczynie porcelanowe jest idealne do zapiekanek, ciast itp. Naczynie mozna
postawié¢ na stole od razu po wyjeciu z piekarnika — jest doskonate do
stylowego podawania dan.

*Naczynie mozna stosowac w kuchence mikrofalowej i my¢ w zmywarce.

Wskazowki dotyczgce pielegnacji

* Przed myciem naczynia odczekaé, az ostygnie, aby unikna¢ poparzen.

¢ Po kazdym uzyciu mozna umy¢ naczynie cieptg woda, miekka gabka i



tagodnym ptynem do naczyn. Resztki jedzenia usunaé jak najszybciej, aby
unikng¢ ich przywierania.

* Spieczone resztki rozmigkczy¢ ciepta woda z niewielkg iloscig ptynu do
ptukania, zanim sig je wyczysci. Nie stosowac¢ wetny stalowej ani $rodkéw
do szorowania, poniewaz moga one uszkodzi¢ powierzchnie.

* Po myciu doktadnie wytrze¢ naczynie do sucha, aby unikna¢ powstawania zaciekow.

CZ

Je hezké, Ze jste se rozhodli pro kvalitni vyrobky znacky kela!

Abyste se z nich mohli radovat mnoho let, pfectéte si prosim nasledujici

informace o vyrobku, pokyny ohledné jeho bezpecného pouZiti, ale i udrzby a

cisténi.

Bezpecnostni pokyny

*VVase zapékaci miska je Zaruvzdorna az do teploty cca 280 °C. Zamezte
stfidani extrémnich teplot (napt. neplrite horkou formu studenym jidlem a
naopak), protoze to miize vést k napinani a vzniku moznych prasklinek v
materialu. Po vyjmuti z chladni¢ky nechte formu temperovat na pokojovou
teplotu, nez ji zaénete ohfivat.

* Nepouzivejte formu na pfimém zdroji tepla, jako je sporak nebo otevieny ohen.

* Po pouziti v pecici nebo mikrovinné troubé mize byt forma velmi rozpalena.
Pouzijte vzdy kuchyriskou utérku nebo chiiapky, abyste se nepopalili.

* Horkou formu uchovavejte mimo dosah déti.

Pokyny k pouZiti

* Formu vycistéte teplou vodou s jemnym prostfedkem na myti nadobi.
Odstranite tim pfipadné usazeniny z vyroby.

* Aby se jidlo nepfichytavalo, mGzete vnitini povrch formy pfed pouzitim potfit
tenkou vrstvou tuku nebo vylozit pe€icim papirem.

* Porcelanova forma je idealni na nakypy, gratinovani, kola¢e aj. Formu mlzete
pfenést z trouby rovnou na stll — skvéle se hodi ke stylovému servirovani.
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* Forma se muze pouzivat v mikrovinné troubé a je vhodna pro pouZiti v my&ce nadobi.

Péce o nadobi

» Pfed ¢isténim nechte formu vychladnout, abyste se nepopalili.

* Po kazdém pouziti mizete formu umyt teplou vodou, mékkou houbi¢kou a
jemnym prostfedkem na myti nadobi. Zbytky jidla odstrarite pokud mozno co
nejdrive, aby se nepfichytily.

*V pfipadé pfipalenych usazenin nechte formu nejdfive odmogcit v teplé vodé s
trochou prostfedku na myti nadobi, teprve pak ji umyijte. Nepouzivejte ocelovou
vinu ani abrazivni prostfedky, protoze by tim mohlo dojit k poSkozeni povrchu.

* Po umyti formu diikladné utfete dosucha, aby se zamezilo vzniku skvrn od vody.

SK

Je pekné, Ze ste sa rozhodli pre kvalitny vyrobok kela!

Aby ste mali z neho dIhé roky radost, precitajte si, prosim, nasledujice

informdcie o vyrobku, pokyny pre bezpec¢né pouZivanie, ako aj pokyny pre

oSetrovanie a udrzbu.

Bezpecnostné pokyny

*Vasa forma na nakyp je teplovzdorna az do teploty do cca 280 °C. Zabrarite
extrémnemu striedaniu tepl6t (napr. plnenie studenych jedal do hortcej formy
a opacne), pretoze to mbze viest k pnutiam a moznym trhlindam v materiali.
Po vybrati z chladni¢ky nechajte formu, aby sa dostala na izbovu teplotu, skor
ako ju zohrejete.

* Formu nepouZzivajte na priamom zdroji tepla ako sporak alebo otvoreny plameri.

¢ Po pouziti v rire na pec¢enie alebo mikrovinnej rire méze byt forma velmi
horuca. Vzdy pouzivajte chnapku alebo rukavicu na sporék, aby sa zabranilo
popaleninam.

*Horucu formu drzte mimo dosahu deti.



Pokyny pre pouzivanie

¢ Formu umyte teplou vodou a miernym prostriedkom na umyvanie riadu,
aby ste odstranili zvysky z vyroby.

* Aby sa zabranilo prichyteniu jedal, vnutornu plochu formy mézete pred
pouzitim lahko namazat alebo vyloZit papierom na pecéenie.

* Porcelanovéa forma je ideélna pre nakypy, gratinovanie, kola€e a ovela viac.
Formu mézZete doniest priamo z pece na stél — hodi sa perfektne na Stylové
servirovanie.

* Forma sa mo6ze pouzivat v mikrovinnej rire a je vhodna pre umyvacky riadu.

Pokyny pre osetrovanie

» Formu pred vy¢istenim nechajte tplne vychladnut, aby ste zabranili popaleninam.

* Po kazdom pouziti méZete formu umyt teplou vodou, makkou Spongiou a
jemnym prostriedkom na umyvanie riadu. Zvysky jedla odstrarite podla
moznosti ihned, aby ste zabranili prichyteniu.

* Pri pripalenych zvyskoch namoéte formu do teplej vody s trochou prostriedku
na umyvanie riadu, skér ako ju umyjete. Nepouzivajte ocelovu vinu ani
prostriedky na drhnutie, pretoze tieto by mohli poskodit povrch.

* Formu po umyti dokladne vysuste, aby sa zabranilo $kvrnam po vode.

SLO

Veseli smo, da ste se odlocili za kakovosten izdelek znamke kela.
Da boste lahko izdelek uporabljali Se dolgo ¢asa, preberite naslednje podatke
o izdelku, navodila za varno uporabo ter nego in ¢iscenje.

Varnostna navodila

* Peka¢ za narastke je odporen na temperature do 280 °C. Izogibajte se
ekstremnim temperaturnim razlika (npr. polnjenje hladnih zivil v vro¢ peka¢ ali
obratno), saj lahko to povzro¢i napetosti in morebitne razpoke v materialu.
Ko pekac vzamete iz hladilnika, ga pustite, da se segreje na sobno
temperaturo, preden ga segrejete.
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* Pekaca ne uporabljajte na neposrednem viru toplote, kot je kuhalna plos¢a
ali odprt ogen].
* Po uporabi v pecici ali mikrovalovni pecici se lahko pekac¢ zelo segreje. Vednou-
porabite prijemalke za posodo ali gospodinjske rokavice, da preprecite opekline.
*Vro¢ pekac hranite zunaj dosega otrok.

Napotki za uporabo

* Pekac ocistite s toplo vodo in blagim ¢istilom, da odstranite ostanke proizvodnje.

* Da preprecite prijemanje zivil, lahko notranjo povrsino pekaca pred uporabo
rahlo namastite ali uporabite papir za peko.

 Porcelanast pekac je odli¢na izbira za narastke, gratiniranje, pecivo in druge jedi.
Pekac lahko iz pecice poloZite neposredno na mizo — je popoln za stilsko
postrezbo.

* Pekac lahko uporabite v mikrovalovni pecici in je primeren za uporabo v
pomivalnem stroju.

Napotki za nego

« Pustite, da se pekac pred ¢iS¢enjem ohladi, da preprecite opekline.

* Po vsaki uporabi lahko peka¢ odistite s toplo vodo, mehko gobico in blagim
¢Cistilom. Ostanke hrane ¢im prej odstranite, da preprecite prijemanje.

*V/ primeru zazganih ostankov, peka¢ namocite s toplo vodo z blagim &istilom,
preden ga operete. Ne uporabljajte jeklene volne ali abrazivnih &istil, saj lahko
ta poskodujejo povrsino.

* Pekag po ¢is¢enju temeljito osusite, da prepredite
vodne madeze.



HR

Kbszbnjik, hogy mindségi Kela terméket valasztott!

Ahhoz, hogy hosszt éveken keresztiil drémét lelhesse benne, olvassa el az
alabbi termékinformdciokat, a biztonsdgos hasznalatra vonatkozo utasitdsokat,
valamint az dpolasi és tisztitdsi utasitasokat.

Biztonsdgi utasitasok

* A sutéedény kb. 280 °C-os hémérsékletig héalld. Kerllje a szélséséges
hémérséklet-valtozasokat (példaul hideg ételek behelyezése a forré edénybe
vagy forditva), mivel ez nyomaskulénbségekhez és az anyag repedéseihez
vezethet. A hitészekrénybdl valo kivétel utan hagyja az edényt
szobahdmérsékleten a felmelegités el6tt.

*Ne haszndlja az edényt kdzvetlen héforrasra helyezve, példaul tizhelyen
vagy nyilt 1ang felett.

A sutében vagy a mikrohulldmu sutében térténd hasznalat soréan az edény
nagyon felforrésodhat. Mindig hasznaljon edényfogé ruhat vagy sutékesztyit
az égési sérilések megelézése érdekében.

*Ne engedje a gyermekeket a forr6 edény kdzelébe.

Hasznalati utasitasok

 Tisztitsa meg az edényt meleg vizzel és enyhe mosogatészerrel a gyartasi
maradvanyok eltavolitdsahoz.

* Az étel odatapadasanak megakadalyozasa érdekében hasznalat el6tt
enyhén kikenheti az edény belsejét, vagy kibélelheti sitépapirral.

* A porcelanedény idedlis felfujtakhoz, rakott ételekhez, siteményekhez és még
sok egyéb mashoz. Az edényt kdzvetlenll a sitébél az asztalra teheti —
kivaléan alkalmas a stilusos talalashoz.

* Az edény mikrohullamu sitében hasznalhaté és mosogatdégépben moshaté.

Apolési utasitdsok

* Tisztitas el6tt hagyja lehdini az edényt az égési sérilések
elkerlilése érdekében.
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* Minden hasznalat utan tisztitsa meg az edényt meleg vizzel, puha szivaccsal
és az enyhe mosogatoszerrel. Az odatapadas elkerilése érdekében a lehetd
leghamarabb tavolitsa el az ételmaradvanyokat.

* Odaégett maradvanyok esetén aztassa be az edényt meleg vizbe némi
mosogatédszerrel. Ne hasznaljon fém surolészivacsot vagy suroldszert,
mert azok karosithatjak a fellletet.

 Tisztitas utan alaposan tordlje szarazra az edényt, hogy megakadalyozza
a vizfoltok képzddését.

RO

Ne bucuram ca ati ales un produs de calitate de la kela!

Pentru a va bucura cat mai multi ani de produs, va rugam sa cititi urmatoarele

informatii legate de produs, instructiunile de utilizare in sigurantd, precum si

instructiunile de ingrijire si curatare.

1

nstructiuni de siguranta

* Tava este rezistenta la caldurd pana la o temperatura de aprox. 280 °C.
Evitati diferentele extreme de temperatura (de exemplu introducerea de
alimente reci intr-o tava fierbinte sau invers), deoarece acestea pot cauza
tensionarea si posibile fisuri ale materialului. Dupa ce ati scos tava din
congelator |asati-o s ajunga la temperatura camerei, inainte de a o incalzi.

* Nu utilizati tava deasupra unei surse directe de caldura, cum ar fi aragaz sau
flacari deschise.

* Dupa utilizarea in cuptor sau cuptorul cu microunde, tava poate deveni foarte fier-
binte. Utilizati intotdeauna servete sau manusi de bucatarie, pentru a evita arsurile.

* Tineti copiii departe de tava fierbinte.

Instructiuni de utilizare

 Curatati tava cu apa calda si cu un detergent delicat, pentru a indeparta
eventualele impuritati rdmase in urma productiei.



* Pentru a evita lipirea alimentelor, puteti unge usor cu grasime
suprafata interioara a tavii sau puteti aplica hartie de copt.

* Tava din portelan este ideala pentru sufleuri, preparate gratinate, prajituri si
multe altele. Puteti aduce tava direct din aragaz pe masa — aceasta este
adecvatd in mod deosebit pentru o servire eleganta.

* Tava poate fi utilizatd in cuptorul cu microunde si poate fi spalata in masina
de spalat vase.

Indicatii pentru ingrijire

 Lasati tava sa se raceasca inainte de a o curata, pentru a evita dungi sau urme de apa.

* Dupa fiecare utilizare, puteti curata tava cu apa calda, un burete moale si
detergent delicat. Indepartati resturile de alimente cat mai curand posibil,
pentru a evita lipirea acestora.

* Pentru resturile arse, inmuiati tava in apa calda cu un pic de detergent inainte
de a o curata. Nu utilizati bureti de sdrma sau agenti abrazivi, intrucat acestia
pot deteriora suprafata.

* Uscati bine tava dupa curatare, pentru a indeparta urmele de apa.

BG

Bnarogapum Bu, ye cte usbpasim KayecTBeH NPOAYKT Ha kela!

3a ga momeTe fa My ce pagsare Ab/irv rOAMHN, MOJIA, MpoYeTeTe CaeaHaTa

MHpOPMaLMA 3a NPOAYKTA, yKasaHMsTa 3a 6e3onacHa yrnorpeba, KakTo n

YKa3aHUATa 3a MOAAPBHKKA M I0YMCTBAHE.

HHCTpyKyMK 3a 6e3onacHoOCT

*Bawara hopma 3a neyeHe e TOMJI0yCTOMYMBA A0 TEMNEpaTypa OT OKOJI0
280°C. U3bareaiTe pe3Kn CMeHM Ha TeMnepaTypara (Hanp. NbaHeHe Ha
ropelia popma CbC CTyAEeHU ACTUA UM 06PaATHO), ThiA KATO TOBa MOXe Aa
[0Be/ie A0 HanpeXeHWs U eBEeHTyasIHW NYKHaTUHU B MaTepuana. Cnep
n3BamjaHe oT xn1agnaHuKa octaeseTe popmaTa Aa AOCTUIHE cTanHa
Temneparypa, npeau Aa A HarpeeTe.
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¢ He nanonsesaiite popmara BbpXy AMPEKTEH TOMIMHEH UBTOYHUK, KATO
neyKa uam OTKPUT MIaMbK.

¢ Cnep ynoTpe6a BbB hypHaTa 1an B MMKPOBb/IHOBA MeYKa, popmara Moxe
[la ce e HaropeLlmia CUaHo. BuHarv nanosssanTe pbKOXBATKW UK
KYXHEHCKM pbKaBuLM, 3a Aa U3GErHeTe narapsaHusa.

« [IpbiTe ropelara hopma gasey ot geua.

Yra3aHuna 3a ynotpeba

¢ MouncTeTe hopmaTa C TOM/1a BOAA M HEArpeCMBeEH Npenapar 3a MUeHe Ha
CbAOBE, 3a i@ OTCTPaHWTE OCTaTbLM OT MPOMU3BOACTBEHUA NPOLIEC.

* 3a fa npefoTBpaTuTe 3asenBaHeTo Ha XpaHa, MOMeTe /IeKO ia HaMasHUTe
BBbTPELLHATa NOBBbPXHOCT Ha opmara npegu ynotpeba uim ga noctasure
XapTus 3a neyeHe.

¢ MopuenaHosaTa hopmMa e MaeasnHo peLieHue 3a 3aneKaHKu1, OrpeTeH, KEKC 1
MHoOro Apyru. MoxeTe fa cepeupare Gpopmara OT neyxara AMPEKTHO Ha
macara —Ts e nepeKTHa 3a CTU/IHO CEpBUPaHe.

« Dopmara Moxe fa ce U3Mo/3Ba B MUKPOBB/IHOBA MEYKa U MOMe fia ce Mue B
CbAoMUANHA.

CbBeTH 3a Nog[pbHKa

*[Ipeam nouncTBaHe octaseTe popmarta ga ce ox1aaM, 3a fa usberHete
narapaHms.

* Cnep BcAKa ynotpeba MoXeTe Aa noYMcTuTe popmaTta ¢ Tonaa Boaa,
MeKa rbba v HearpecuBeH npenapar 3a MMeHe Ha cbaoBe. OTcTpaHeTe
ocTaTbLMUTE OT XpaHa Bb3MOXHO Han-6bp30, 3a Aa n3berHeTe 3asenBaHe.

* [p1 HannyMe Ha 3aropesiv ocTaTblM HaKUCHeTe hopmara c Tonsia Boga u
MasiKo NpenapaT 3a MMeHe Ha CboBe, Npeau aa s nodncTuTe. He
M3Mnon3BanTe CTOMaHeHa BbJ/iHa UM abpa3uBHKU NpenapaTu, Tbid KaTo Te
61xa Moriv Aa noBpeanaT NOBBbPXHOCTTA.

* Cnep nouvMcTBaHe nojcyLieTe ctapatenHo dopmarta, 3a ga usberHete
neTHa oT Boa.
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