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Navod k obsluze
Vaflova¢

Dilezité bezpecnostni pokyny
* Déti starsi 8 let a osoby se snizenymi fyzickymi, senzorickymi nebo
duSevnimi schopnostmi nebo osoby s nedostatkem zkuSenosti
a/nebo znalosti mohou tento spotfebic¢ pouZzivat, pokud jsou
pod dohledem nebo dostaly pokyny ohledné bezpec¢ného pouziti
spotfebice a rozumi rizikim, ktera se s pouzitim poji.
= Déti si se spotrebi¢em nesmi hrat.
= Cisténi a udrzbu spotiebice nesmi provadét déti, pokud nejsou starsi
8 let a nejsou pod dohledem.
* Spotfebi¢ a pripojovaci kabel ponechejte mimo dosah déti mladSich
8 let.
* Spotrebi¢ nesmi byt ovladan pomoci externiho ¢asovace nebo
dalkového ovladace.
= \/ pripadé poskozeni napajeciho kabelu je treba provest jeho vyménu
vyrobcem, jeho servisnim technikem nebo podobné kvalifikovanou
osobou, aby se zabranilo vzniku nebezpeci.
= Po pouziti spottebice vycistéte vSechny plochy/dily, které prisly
do kontaktu s jidlem. Dodrzujte pokyny uvedené v c¢asti ,CiSténi
a udrzba".
= Tento spotrebic je urcen k pouziti v domacnostech a v podobném
prostredi, jako napf.:
- v kuchynkach pro zaméstnance v obchodech, kancelafich a v jiném
pracovnim prostredi;
- v budovach na statcich;
pro pouziti hosty v hotelech, motelech a jinych obytnych
prostorech;
- v ubytovacich zafizenich.
Spotrebic¢ neni uréen pro Cisté komercni pouZiti.
* Dalezité: Kdyz je spotfebi¢ zapnuty, mohou byt jeho vnéjsi plochy
velmi horké a zdstanou horké i po odpojeni spotiebice!
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MF

Pred pouzitim

Spotfebi¢ mlze byt pouZivan pouze pro urceny ucel a v souladu s timto ndvodem k obsluze. Proto si
pfed zapnutim spotiebice navod k obsluze dikladné proctéte. Obsahuje pokyny pro pouziti, ¢isténi
a udrzbu spotrebice. V pfipadé nedodrzeni téchto pokynl neneseme zadnou odpovédnost. Tento
navod k obsluze uschovejte na bezpe¢ném misté a predejte jej pfipadnému dalSimu uzivateli spolu se
spotrebicem.

PFi pouziti spotfebice dodrZujte bezpecnostni pokyny.

Technické udaje

Jmenovité napéti: 220 - 240 V~ 50-60 Hz

Spotreba energie: 760-900 W
Trida ochrany: |

Bezpeénostni informace

= Spotrebi¢ zapojujte pouze do uzemnénych elektrickych zasuvek, které jsou nainstalovany v souladu
s prisluSnymi nafizenimi. Napajeci kabel a zastrcka museji byt suche.
= Pripojovaci kabel nevedte ani neupinejte nad ostrymi hranami. Neponechavejte jej viset doli
a chrante jej pred horkem a mastnotou.
= Nepokladejte spotfebi¢ na horké plochy, jako jsou plotynky apod., a nepouzivejte jej v blizkosti
otevieného plamene.
= Nikdy nevytahujte sitovou zastrcku ze zasuvky pomoci kabelu nebo mokryma rukama.
= Spotfebi¢ pfestarite ihned pouzivat a/nebo jej vypojte ze zasuvky, pokud:
dojde k poskozeni spotfebice nebo napajeciho kabelu;
mate podezreni, ze spotfebic je vadny v disledku padu nebo podobné nehody;
V takovych pripadech nechejte spotfebi¢ opravit.
= Neponofujte spotiebi¢ do vody.
= Neneseme zadnou odpovédnost za Skody zplisobené z dlivodu nespravného pouziti, nespravné
obsluhy nebo nespravné opravy. Reklamace v takovych pfipadech rovnéz nebudou uznany.
= Spotfebi¢ neni uréen pro komeréni pouziti.
= Spotrebi¢ nezakryvejte.
= Po pouziti vytahnéte kabel ze zasuvky a spotrebic otevrete.
= Nez budete spotfebi¢ premistovat nebo nez jej uklidite, nechejte jej vychladnout.
Spusténi spotrebice
= Pred prvnim pouzitim spotrebice vy€istéte pecici desky pomoci vihkého hadfiku s trochou ¢isticiho
prostredku. KdyZ pecici desky oschnou, potiete je par kapkami oleje.
= Aby se spotfebi¢ nahfal, nastavte otocny regulator na maximalni troven 0.
Kdyz zapojite sitovou zastréku do uzemnéné elektrické zasuvky, rozsviti se ¢ervena kontrolka, ktera
znadi, Ze se vaflova¢ nahfiva. Zména barvy kontrolky z ¢ervené na bilou znadi, Ze byla dosazena
teplota pro peceni vafle.
= Novy spotiebi¢ mGze pfi prvnim pouziti vydavat mirny odér. To se déje z technickych diivodd a je
to zcela bézné.
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Peceni vafle

= Nalijte husté tésto do stfedu spodni pecici desky a spotfebi¢ ihned zavrete.
Za kratkou dobu se znovu rozsviti ¢ervena kontrolka, ktera ukazuje, ze se spotrebi¢ nahfiva.
= Jakmile se kontrolka prepne zpét na bilou barvu, je vafle hotova.
= Otevrete spotrebic¢ a vafli vytahnéte. Pokud je vafle pfilis svétla, zvolte vy3si nastaveni. Pokud je
vafle pfili§ tmava, pfepnéte otocny requlator na nizsi nastaveni.
Pomoci tohoto regulatoru muiizete pripravit vafle presné podle Vasi chuti, od svétlych
(min. nastaveni @) az po tmavé hnédé (max. nastaveni ‘)).
Poznamka: Uplné prvni vafli z nového vaflovace nejezte.

Tipy pro lepsi vysledek

Nez zacnete s pfipravou tésta, mély by mit veskeré pouzivané ingredience pokojovou teplotu. Tésto na
pecici desky nalijte rychle, jinak by méla vafle na horni a dolni strané jiné odstiny hnédé barvy.

Pokud na desku nenalijete dostate¢né mnozstvi tésta, bude Vase vafle nerovnomérna a nejednolita.
Ilhned poteé, co hotovou vafli vyjmete, nalijte tésto na dalsi, aby bylo dosazeno nejlepsich vysledku.
Aby hotové vafle zlstaly kfupavé, poloZte je na dratény rost. Pokud jsou vafle naskladany na sebe,
rychle zméknou.

Cisténi a udrzba

Po pouziti vytahnéte zastrcku ze sité a nechejte spotfebic vychladnout. Spotrebi¢ nikdy neponofujte

do vody a nikdy jej necistéte pod tekouci vodou.

Pecici desky Cistéte meékkym kartackem nebo Stétkou. Vnéjsi stranu staci otfit pomoci vihkého hadfiku @
a poté ji nechat osusit.

Na pecicich deskach s nepfilnavym povrchem nesmite za zadnych okolnosti pouzivat ostré nebo tvrdé
predméty, protoze by tim mohlo dojit k poSkozeni nepfilnavé vrstvy.
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Recepty na vafle

Zakladni recept

Suroviny: 80 g masla, 60 g cukru, 1 sacek vanilkového cukru, 3 vejce, 3/8 | mléka, 300 g mouky,

112 saCku kypriciho prasku do peciva, rum na ochuceni, mouckovy cukr na posypani

Postup: Vyslehejte maslo s cukrem, vanilkovym cukrem a vajickem, aby vznikla kypra smés. Stridavé
pridavejte mléko a prosetou mouku s kypficim praskem. Podle chuti dejte méné mléka a vice rumu.
Tekuté suroviny vzdy pridavejte v takovém mnozstvi, aby bylo tésto husté. Pfed podavanim posypte
mouckovym cukrem.

Vanilkové vafle

Suroviny: 150 g masla nebo margarinu, 200 g cukru, 4 vejce, dfeni z vanilkového lusku, stl, 250 g
mouky, 1 zarovnana Izi¢ka kypficiho prasku do peciva, 1 - 2 Izice kondenzovaného mléka, mouckovy
cukr na posypani

Postup: Zméklé maslo nebo margarin dejte do vysoké misy, pfidejte cukr, vejce, stl, vanilkovou dien,
mouku a kypfici prasek a pomoci ru¢niho mixéru vie pfiblizné 2 minuty michejte pfi nejvyssi rychlosti.
Nakonec do tésta vmichejte kondenzované mléko.

Syrové vafle

Suroviny: 200 g masla nebo margarinu, 4 vejce, V2 1zi¢ky soli, 200 g mouky, 2 1Zicky kypFiciho prasku
do peciva, 60 ml vlazné vody, 100 g strouhaného syra, mleta paprika.

Postup: Dobfe promichejte maslo nebo margarin s vejci a soli. Stfidavé pridavejte vlaznou vodu

a prosetou mouku s kypficim praskem a nakonec pfidejte nastrouhany syr. Pridejte mletou papriku
podle chuti a dejte ihned péct. Vafle se musi d€lat pomalu pfi nizsi teploté.

C € Zatizeni odpovida evropskym smérnicim 2014/35/ES, 2014/30/ES a 2009/125/ES.

Tento vyrobek nesmi byt na konci zivotnosti likvidovan jako bézny domaci

odpad, ale musi byt umistén do sbérného mista pro recyklaci elektrickych

a elektronickych zafizeni.

Materialy jsou recyklovatelné podle jejich oznaceni. Opétné pouziti, recyklace
I

a dalsi vyuziti starych zatizeni je dllezitym prispévkem k ochrané naseho
Zivotniho prostredi. O vhodném sbérném misté se, prosim, informujte u mistnich
spravnich uradu.

Dokument podléhd zménam.
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Navod na pouzivanie
VafTovaé

Dolezité bezpecnostné pokyny
* Deti starSie ako 8 rokov a osoby so znizenymi fyzickymi,
senzorickymi alebo dusevnymi schopnostami alebo osoby
s nedostatkom skusenosti a/alebo znalosti mézu pouzivat tento
spotrebic len vtedy, ak su pod dohladom alebo dostali pokyny
tykajuce sa bezpecného pouzitia spotrebi¢a a rozumeju rizikam,
ktoré sa spajaju s pouzitim
= Deti sa nesmu s pristrojom hrat.
= Cistenie a udrzbu pristroja nesmu robit deti mladSie ako 8 rokov
a deti, ktoré nie su pod dohladom.
* Pristroj a napajaci kabel ponechajte mimo dosahu deti mladsich ako
8 rokov.
* Spotrebi¢ sa nesmie ovladat pomocou externého ¢asovaca alebo
dialkového ovladaca.
= Ak je napajaci kabel spotrebica poskodeny, musi byt zaslany na
vymenu oddeleniu starostlivosti o zakaznikov u vyrobcu, pripadne
osobe s podobnymi kvalifikaciami. Nespravne opravy mozu
predstavovat zavazné nebezpecenstvo pre pouzivatela.
= Po pouziti spotrebica vycistite vietky plochy/diely, ktoré prisli do
kontaktu s jedlom. Dodrzujte pokyny uvedené v Casti ,Cistenie
a udrzba".
* Tento pristroj je uréeny na pouzitie vdomacnosti a na podobné
pouzitie, ako napriklad:
- v kuchynkach pre zamestnancov v obchodoch, kancelariach
a v inom pracovnom prostredi;
- v budovach na farmach;
pre hosti v hoteloch, moteloch a inych typoch obytnych priestorov;
- v ubytovacich zariadeniach.
Pristroj nie je urCeny na Cisto komercné poutzitie.
* Dolezité: Ked' je spotrebi¢ zapnuty, mézu byt jeho vonkajsie plochy
velmi horuce a zostanu horuce i po odpojeni spotrebica!
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MF

Pred pouzitim

Pred pouzitim si dokladne precitajte ndvod na obsluhu. Obsahuje ddleZité informacie tykajuce sa
pouZitia, bezpecnosti a udrzby spotrebica.

Mal by byt uschovany na bezpe¢nom mieste a v prislusnych pripadoch odovzdany dal$im
pouzivatelom. Spotrebi¢ sa moze pouzivat iba na urceny tcel a v stlade s tymto ndvodom na obsluhu.
Pocas pouzivania dodrZujte bezpecnostné pokyny.

Technické udaje
Menovité napatie: 220 - 240 V~ 50-60 Hz

Spotreba energie: 760-900 wattov
Trieda ochrany: |

Bezpecnostné pokyny

Spotrebic¢ zapajajte iba do riadne nainstalovanych a uzemnenych zasuviek. Kabel a zastrc¢ka musia
byt suché.
Pripojovaci kabel nevedte ani nezapinajte nad ostrymi hranami. Neponechavajte ho visiet dole
a chrante ho pred hortc¢avou a mastnotou.
Neklad'te spotrebi¢ na hortce plochy, ako su platni¢ky a pod., ani do blizkosti otvoreného plamena.
Nikdy nevytahujte sietovu zastrcku zo zasuvky za kabel alebo mokrymi rukami.
Spotrebi¢ prestante ihned pouzivat afalebo ho vytiahnite zo zasuvky, ak:
dojde k poskodeniu spotrebica alebo sietového kabla;
mate podozrenie, Ze doslo k jeho poskodeniu, napriklad v désledku padu spotrebica a pod.
V takych pripadoch zaslite spotrebi¢ na opravu.
Neponarajte spotrebi¢ do vody.
Vyrobca nenesie zodpovednost za Skody z dovodu nespravneho pouZzitia, nespravnej obsluhy alebo
opravy. Tiez nebudu v takych pripadoch uznané zaruéné reklamacie.
Spotrebi¢ nie je uréeny na komeréné pouzitie.
Spotrebi¢ nezakryvajte.
Po pouZiti vytiahnite kabel zo zasuvky a spotrebi¢ otvorte.
Skor nez budete spotrebi¢ premiestiiovat alebo ho ulozite, nechajte ho vychladnut.

Spustenie spotrebica
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Pred prvym pouzitim spotrebica vycistite dosky na pecenie pomocou vlhkej handric¢ky s trochou
prostriedku na umyvanie riadu. Ked dosky na pecenie uschnu, potrite ich par kvapkami oleja.

Aby sa spotrebic¢ zahrial, nastavte oto¢ny regulator na maximalnu troven @.

Ked zapojite sietovu zastréku do uzemnenej elektrickej zasuvky, rozsvieti sa ¢ervena kontrolka,
ktora znadi, ze vaflovac sa zahrieva. Zmena farby kontrolky z ervenej na bielu znaci, ze bola
dosiahnuta teplota na pecenie vafli.

Ked' novy spotrebi¢ pouzivate prvykrat, moze vydavat trochu dymu alebo mierny zapach. Deje sa to
z technickych dévodov a je to uplne bezné.




Pecenie vafli

= Nalejte husté cesto do stredu spodnej dosky na pecenie a spotrebi¢ ihned zavrite. Onedlho sa znovu
rozsvieti ¢ervena kontrolka, ktora ukazuje, Ze spotrebic sa zahrieva.

= Hned ako sa kontrolka prepne spét na bielu farbu, je vaffa hotova.

= Otvorte spotrebi¢ a vaffu vytiahnite. Ak je vaffa prili§ svetla, zvolte vy3Sie nastavenie. Ak je vafla
prili$ tmava, prepnite otocny requlator na nizsie nastavenie.
Pomocou tohto regulatora mozete pripravit vafle presne podla svojej chuti, od svetlych
(min. nastavenie ®) az po tmavohnedé (max. nastavenie @).
Poznamka: Uplne prvu vaflu z nového vaflovaca nejedzte.

Tipy pre lepsi vysledok

Skér nez zacnete s pripravou cesta, mali by mat vetky pouZivané ingrediencie izbovu teplotu. Cesto
nalejte na dosku na pecenie rychlo, inak by mala vafla na hornej a dolnej strane iné odtiene hnedej farby.
Ak nenalejete na dosku dostatocné mnozstvo cesta, bude vafla nerovnomerna a nejednoliata.

Ked' hotovu vaflu vyberiete, nalejte cesto na dalsiu, aby ste dosiahli ¢o najlepSie vysledky.

Aby hotové vafle zostali chrumkavé, poloZte ich na droteny rost. Ak su vafle naukladané na sebe,
rychlo zméakna.

Cistenie a udrzba

Vytiahnite zastrcku zo siete a nechajte spotrebic vychladnut.

Spotrebi¢ nikdy neponarajte do vody a nikdy ho necistite pod tec¢tcou vodou.

Dosky na pecenie Cistite makkou kefkou alebo hubkou. Vonkajsiu stranu staci utriet pomocou vlhkej
handricky a potom ju nechat osusit.

Na dosky na pecenie s neprilnavym povrchom nesmiete za ziadnych okolnosti pouzivat ostré alebo
tvrdé predmety, pretoze by tym mohlo dojst k poSkodeniu neprilnavej vrstvy.

04_1521_0011_IFU_Book_CZ_SK_HU.indb 8 @ 09.04.19 11:56



MF

Recepty na vafle

Zakladny recept

Suroviny: 80 g masla, 60 g cukru, 1 vrecusko vanilkového cukru, 3 vajcia, 3/8 | mlieka, 300 g muky,
112 vrecuska kypriaceho prasku do peciva, rum na ochutenie, praSkovy cukor na posypanie

Postup: Vyslahajte maslo s cukrom, vanilkovym cukrom a vajcami, aby vznikla kypra zmes. Striedavo
pridavajte mlieko a preosiatu muku s kypriacim praskom. Podla chuti dajte menej mlieka a viac rumu.
Tekuté suroviny vzdy pridavajte v takom mnoZstve, aby bolo cesto husté. Pred podavanim posypte
praskovym cukrom.

Vanilkové vafle

Suroviny: 150 g masla alebo margarinu, 200 g cukru, 4 vajcia, dref z vanilkového struku, sol, 250 g
muky, 1 zarovnana lyzi¢ka kypriaceho prasku do peéiva, 1 - 2 lyzice kondenzovaného mlieka, praskovy
cukor na posypanie

Postup: Zméknuté maslo alebo margarin viozte do vysokej misy, pridajte cukor, vajcia, sol, vanilkovu
dren, muku a kypriaci praSok a pomocou ruéného mixéra vietko priblizne 2 minaty miesajte pri
najvyssej rychlosti. Nakoniec vmieSajte do cesta kondenzované mlieko.

Syrové vafle

Suroviny: 200 g masla alebo margarinu, 4 vajcia, 2 lyzicky soli, 200 g muky, 2 lyzi¢ky kypriaceho
prasku do peciva, 60 ml vlaznej vody, 100 g struhaného syra, mleta paprika

Postup: Maslo alebo margarin dobre premiesajte s vajcami a solou. Striedavo pridavajte vlaznu vodu
a preosiatu muku s kypriacim praSkom a nakoniec pridajte nastruhany syr. Pridajte mletd papriku
podla chuti a ihned dajte piect. Vafle sa musia robit pomaly pri nizsej teplote.

Zariadenie zodpoveda europskym smerniciam 2014/35/ES, 2014/30/ES
a 2009/125/ES.

a elektronickych zariadeni.

Materialy su recyklovatelné podla ich oznaceni. Opatovné pouzitie, recyklacia

a dalSie vyuzitie starych zariadeni je dolezitym prispevkom k ochrane Zivotného
prostredia.

0 vhodnom zbernom mieste sa informujte na miestnych uradoch.

Tento vyrobok nesmie byt na konci Zivotnosti likvidovany ako bezny domaci
E odpad, ale musi byt umiestneny do zberného miesta na recyklaciu elektrickych
I

Dokument podlieha zmenam.
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Hasznaltati utasitas
Gofrisiitd

Fontos biztonsagi informacio

= A készulékeket nyolc évesnél idGsebb gyermekek, valamint
korlatozott fizikai, érzékszervi vagy szellemi képességekkel
rendelkez6 személyek, valamint tapasztalattal és/vagy kell6
tudassal nem rendelkez6 szeméelyek felligyelet mellett, illetve akkor
hasznalhatjak, ha a készilékek biztonsagos hasznalatara vonatkozo
Utmutatast kaptak, és tisztaban vannak az esetleges kockazatokkal.

* Gyermekek ne jatsszanak a késziilékkel.

* Nyolc évesnél fiatalabb gyermekek, illetve gyermekek felligyelet
nelkil a késziiléket nem tisztithatjak és karbantartasat sem
vegezhetik.

= A késziiléket és kabelét tartsa 8 év alatti gyermekektol tavol.

= A készulék kiils6 id6zitével vagy taviranyitoval nem hasznalhato.

* Amennyiben a tapkabel sérilt, azt a gyarto, annak szervize vagy
hasonlo képzettséggel rendelkez6 személy cserélje, igy elkerllve
a veszelyeket.

= A készulék es tartozeékai hasznalatat kdvetden tisztitson meg
minden olyan feliletet, elemet, amely élelmiszerrel kapcsolatba
keriilt. Kovesse a ,Tisztitas és apolas” fejezetben foglalt
utmutatasokat.

* A késziiléket kizarolag haztartasi és ahhoz hasonlo kdrnyezetben
torténd hasznalatra tervezték, példaul:

- szemelyzeti konyhak lzletekben, irodakban és mas kereskedelmi
egysegekben;

- vidéki hazak/gazdasagok;

- szallodak, motelek és mas szallashely tipusu kornyezetek lakoi
altali hasznalat;

- szoba kiado tipusu létesitmények.
A készilék pusztan kereskedelmi hasznalatra nem alkalmas.

= Kérjlik, jegyezze meg: Amikor a készilék bekapcsolt allapotban van,
az érintheto feliiletei rendkivul forroak lesznek, és a kikapcsolast
kovetoen is forroak maradnak!
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Hasznalat elott

A késziilék kizarolag rendeltetésszerlien hasznalhatd, jelen kezelési Utmutatoval sszhangban. Ezért
a késziilek mikodtetése el6tt figyelmesen olvassa el a hasznalati utasitasokat. Ezek kozott a késziilék
haszndlatara, valamint a tisztitasra és dpolasra vonatkozd utasitasokat talal. Az ezek figyelmen kiviil
hagyasabol eredd karokért nem vallalunk felel6sséget. A hasznalati Utmutatot tartsa biztonsagos
helyen, majd a késziilékkel egyiitt adja tovabb a kovetkezé felhasznalonak.

A késziilék hasznalata soran vegye figyelembe a biztonsagi informaciokat.

Miiszaki adatok

Neévleges fesziltseg: 220 - 240 V~ 50-60 Hz
Aramfogyasztas: 760-900 W
Védelmi osztaly: |

Biztonsagi informaciok
= A késziiléket csak az el6irdsokkal dsszhangban telepitett foldelt fali konnektorba csatlakoztassa.
A tapkabel és a dugo legyen szaraz.

= Akabelt ne vezesse at éles széleken, és ne hajlitsa meg. Ne hagyja lelogni, és ovja a melegtdl illetve

a zsirszennyezddéstol.
= Akésziiléket ne tegye forrd feliiletekre, példaul forro f6zélapra, és ne hasznalja nyilt lang
kozelében.
= A csatlakozodugot soha ne a kabelnél fogva vagy vizes kézzel huzza ki a konnektorbol.
= Azonnal szakitsa meg a késziilék hasznalatat, és/vagy huzza ki a konnektorbol, amennyiben:
a késziilék vagy a tapkabel sériilt;
arra gyanakszik, hogy a késziilék leesést vagy hasonlo balesetet kdvetden megsériilhetett.
llyen esetekben javittassa meg a késziiléket.
= Tisztitaskor ne meritse vizbe a késziiléket.
= A nem megfelelé hasznalatbol, szabalytalan mikodtetésbdl vagy szakszer(Gtlen javitasbol eredd
karokért nem vallalunk felelésséget. Ezekben az esetekben a garancia ideje alatt benyujtott
kéréseket/koveteléseket sem all modunkban figyelembe venni.
= A késziilék pusztan kereskedelmi hasznalatra nem alkalmas.
= Akésziiléket ne fedje le.
= Hasznalat utan huzza ki a csatlakozodugdt a konnektorbél, és nyissa fel a késziiléket.
= Miel6tt arrébb teszi vagy elrakja, varja meg, amig a késziilék kihdl.

A késziilék iizembe helyezése

= Asitéfelliletet az elsd hasznalat el6tt kevés mosogatdszerrel atitatott nedves ruhaval torolje at.
Miutan a sutéfeliilet megszaradt, dorzsélje be par csepp olajjal.

= Akésziilék felmelegitéséhez tekerje az allitogombot maximumra 0.
Miutan a csatlakozodugot foldelt konnektorba csatlakoztatta, a piros jelz6fény vilagitani kezd,
jelezve, hogy a siitélap melegszik. A siitési hdmérsékletet akkor éri el, amikor a jelz6fény pirosrol
fehérre valt.

= Az 0j késziilék els6 hasznalatakor enyhe szagot érezhet. Ennek technikai okai vannak, és teljesen
normalis.
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Siités

= Tegyen a slir(i tésztabol az also siit6forma kdzepére, majd azonnal csukja le a késziiléket.
Rovid id6 elteltével a piros jelz6fény ismét vilagitani kezd, a késziilék felmelegedését jelezve.

= Amikor a jelz6fény ismét fehér szinlre valt, a siités befejez6dott.

= Nyissa fel a késziiléket, és vegye ki a gofrit. Amennyiben a gofri tul vilagos, allitson magasabb
fokozatot. Ha a gofri tul sotét, forgassa alacsonyabb fokozatra a szabalyozégombot.
Ennek segitségével pontosan az izlésének megfelelé gofrit készithet az épp aranybarnatol (min.
fokozat @) az erds s6tétbarnaig (max. fokozat ()
Megjegyzés: Az Uj késziilékben elsének siitott gofrit ne fogyassza el.

Tippek a jobb eredmény érdekében

Miel6tt a tészta elkészitéséhez fog, legyen minden hozzavald szobahémérsékleti. A tésztat gyorsan
Ontse a siit6formaba, ellenkez6 esetben a gofri alja és teteje kiilonb6z6 barnasagot kap.

Ha nem tolt be elegendd tésztat, a gofri szine egyenetlen és foltos lesz.

A legjobb siitési eredmények elérése érdekében az elkésziilt gofri kivétele utan azonnal toltse be az
Ujabb gofri tésztajat.

Az elkésziilt gofrikat helyezze racsra, hogy ropogosak maradjanak. A gofrik gyorsan megpuhulnak, ha
egymasra rakja 6ket.

Tisztitas €s apolas

Haszndlat utdn huzza ki a csatlakozodugot, és varja meg, amig a késziilék leh(l. A késziiléket soha ne

martsa vizbe, és ne tisztitsa folyo viz alatt. @
A siit6feliiletet puha kefével vagy dorzsszivaccsal tisztitsa. A késziilék kiilsejét nedves ruhaval torolje

at, majd szaritsa meg.

A tapadasmentes bevonattal rendelkez6 siitéfellleten semmiképp ne hasznaljon éles vagy kemény

targyakat, ezek megsérthetik a bevonatot.
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Gofri receptek

Alaprecept

Hozzavalok: 80 g vaj, 60 g cukor, 1 tasak vanilias cukor, 3 tojas, 3/8 | tej, 300 g liszt, 1/2 tasak siitépor,
izlés szerint rum, porcukor a megszorashoz

Elokészités: Keverje habosra a vajat a cukorral, vanilias cukorral és a tojassal. A tejet és a stitéporral
elkevert atszitalt lisztet valtakozva adja hozza. izlés szerint kevesebb tejet és tobb rumot adagoljon.
Mindig csak annyi folyadékot adagoljon, hogy a tészta stir(i maradjon. Talalas el6tt szorja meg
porcukorral.

Vanilias gofri

Hozzavalok: 150 g vaj vagy margarin, 200 g cukor, 4 tojas, egy vaniliarid kikapart magjai, so, 250 g
liszt, 1 csapott teaskandl siitépor, 1-2 ev6kanal siritett tej, porcukor a megszorashoz.

Elkészités: Tegye a puha vajat vagy margarint magas oldalu kever6talba, adja hozza a cukrot, a tojast,
a sot, a vaniliat, a lisztet és a slit6port, majd a kézi mixert legmagasabb fokozatra allitva keverje 6ssze
a hozzavalokat, nagyjabdl 2 percen at. Végil keverje a s(ritett tejet a tésztahoz.

Sajtos gofri

Hozzavaldk: 200 g vaj vagy margarin, 4 tojas, 1/2 tedskanal so, 200 g liszt, 1/2 teaskanal stitGpor,

60 ml langyos viz, 100 g reszelt sajt, paprika.

Elkészités: Alaposan keverje ki a vajat vagy a margarint a tojassal és a soval. Felvaltva adagolja hozza
a langyos vizet és a siitéporral kevert atszitalt lisztet, majd utolsoként adja hozza a sajtot. Izlés szerint
izesitse paprikaval a tésztat, majd azonnal sisse ki. Ezt a gofrit lassan kell siitni, kicsit alacsonyabb
fokozaton.

A késziilék megfelel a 2014/35/EU, 2014/30/EU és a 2009/125/ EU eurdpai

c € iranyelveknek.
Elettartamanak lejartat kovetden a késziilék nem artalmatlanithaté a kommunalis
haztartasi hulladékkal egyiitt, hanem az elektromos és elektronikai késziilékeket
gyUjté udvarban kell leadni, tjrahasznositas céljabol. Az anyagok a cimkén
szerepld informaciok szerint hasznosithatok Ujra. Az ujrahasznositassal jelentésen
hozzajarul a kdrnyezet védelméhez.

I A legkdzelebbi gydjt6hely cimérél érdeklddjon a helyi nkormanyzatnal.

A szdveg modositasanak jogat fenntartjuk.

13
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CESKA REPUBLIKA
contact-cz@wmf.com

@ 773 070 853

Groupe SEB CR s.r.0.

Futurama Business Park (budova A)
Sokolovska 651/136a

186 00 Praha 8

SLOVENSKO
contact-sk@wmf.com

232 199 932
GROUPE SEB Slovensko, spol. s r.o.
Cesta na Senec 2/A
821 04 Bratislava

HUNGARY
contact-hu@wmf.com

0612727872
GROUPE SEB CENTRAL-EUROPE
Kft.2040 Budaors,
Puskas Tivadar ut 14
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