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@ Fissler finecut

finecut Obst- und Gemiiseschneider

Herzlichen Gluckwunsch zum Kauf des finecut Obst- und Gemdiiseschnei-
ders! Der finecut Obst- und GemUseschneider eignet sich hervorragend zum
Zerkleinern von Friichten, Gemuse und Krdutern sowie zum Trockenschleu-
dern von Krdutern und zum Mixen/Mischen von Suppen/Sofen.

Um lange Freude an diesem Produkt zu haben und eine optimale
Lebensdauer zu erzielen, beachten Sie bitte die nachfolgenden Hinweise.
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Bestandteile

. Aufbewahrungsdeckel

. Behdtlter (09 Liter)

. Mixer-Einsatz

. Spachtel zum Reinigen des Behalters

Deckel mit Zugmechanismus

. Schleuderkérbchen

. Schneidrotor mit zwei Klingen

. Schutzhille des Schneidrotors

. Auftriebsfliigel fur leichtes und schnell haftendes Schneidgut
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Sicherheitshinweise

- Die beiden Klingen am Schneidrotor sind sehr scharf. Bitte seien Sie bei der
Verwendung und Reinigung sehr vorsichtig, damit Sie sich nicht verletzen.

- Bewahren Sie den Schneidrotor immer in der Schutzhiille auf.

- Betitigen Sie den Zugmechanismus nur; wenn Sie mit der anderen Hand
den Deckel fest herunterdriicken. Heben Sie den Deckel niemals ab, wenn
der Schneidrotor noch in Bewegung ist.

- Das Gerit nicht leer betreiben.

- Dieses Gerit darf von Kindern oder Personen mit einer Behinderung, die
eine sichere Verwendung unméglich macht, nicht verwendet werden.

- Dieses Gerdt ist kein Kinderspielzeug. Bewahren Sie es auBerhalb der
Reichweite von Kindern auf.

- Verwenden Sie das Gerdt nur auf einer stabilen und trockenen
Arbeitsplatte.

- Das Gerit nicht in Betrieb nehmen, wenn:

- die Klingen am Schneidrotor beschadigt sind
- das Gerdt sichtbare Schaden oder Funktionsstérungen aufweist

- Das Produkt wurde fiir den haushaltstiblichen und nicht fur professionellen
Gebrauch entwickelt. Im Falle einer professionellen Nutzung erlischt die
Garantie und es wird keine Haftung Gibernommen.
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Verwendung
Zerkleinern von Friichten oder Gemiise

I. Nehmen Sie alle Bestandteile aus der Verpackung.

2. Reinigen Sie alle Bestandteile vor dem ersten Gebrauch grindlich per
Hand. Beachten Sie dabei bitte die Hinweise unter dem Abschnitt
,Reinigung".

3. Stellen Sie den Behdlter (2) auf eine stabile und trockene Arbeitsplatte.
Nehmen Sie den Schneidrotor (7) aus der Schutzhiille (8) und befestigen
Sie an der Unterseite des Schneidrotors (7) den Auftriebsfligel (9), der
leichtes und schnell haftendes Schneidgut (z.B. Petersilie) nach oben wir-
belt. Der Auftriebsfliigel (9) passt nur in einer Stellung auf die Unterseite
des Schneidrotors (7). Bei korrekter Anbringung zeigt der Auftriebsfligel
(9) in die entgegengesetzte Richtung des am Schneidrotor (7) angebrach-
ten Abweisers, wobei der Fligel des Auftriebsfligels (9) nach oben zeigen
muss. Setzen Sie anschlieBend den Schneidrotor (7) auf die Vorrichtung im
Behdlter (2). Achten Sie darauf, dass Sie sich nicht an den scharfen Klingen
verletzen.

Um das maximale Volumen des Behdlters (2) nutzen zu kénnen, sollten die
Klingen des Schneidrotors (7) beim Beflillen des Behélters Ubereinander
stehen.
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. Geben Sie jetzt das Obst oder das Gemuse, das Sie zerkleinern mochten,

in den Behdlter (2). GroBes Schnittgut, wie z.B. Zwiebeln oder Karotten,
halbieren oder vierteln, bevor Sie es in den Behilter (2) geben, damit die
Klingen des Schneidrotors (7) nicht blockieren.

. Setzen Sie nun den Deckel (5) auf den Behdlter (2). Achten Sie hierbei

darauf, dass der Sechskant des Schneidrotors (7) in die dafiir vorgesehene
Einkerbung des Deckels (5) gelangt.

. Nun ist der finecut Obst- und Gemuseschneider betriebsbereit. Legen Sie

eine Hand auf den finecut Obst- und Gemuseschneider und driicken Sie
dabei das Gerét auf die Unterlage, bevor Sie mit der anderen Hand den
Zugmechanismus am Deckel (5) umgreifen.

. Achten Sie darauf, die erste Zugbewegung kréftig und mit einer schnellen

Bewegung auszufihren. Drehen Sie den Griff des Zugmechanismus (5) um
90 Grad, so kénnen Sie kraftiger ziehen.

. Lassen Sie den Zugmechanismus bei vollem Auszug nicht los, sondern fol-

gen Sie mit lhrer Hand dem Zugmechanismus, wahrend die Automatik den
Zugmechanismus zurickholt.

Soliten die Klingen des Schneidrotors (7) blockieren, dann entnehmen Sie
vorsichtig das Schnittgut und teilen Sie es erneut, bevor Sie es wieder in
den Behdlter (2) geben. Auch jetzt sollten die Klingen des Schneidrotors
(7) Ubereinander stehen, damit das maximale Volumen des Behdlters (2)
genutzt werden kann.

— b
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Schnittresultate
* Nach 5-6 Zigen: grob bis mittel geschnitten

* Nach 7-12 Zigen:  mittel bis fein geschnitten
* Nach [3-20 Zigen: fein bis sehr fein geschnitten

Trockenschleudern von Krdutern

Anstelle des Schneidrotors (7) kann auch ein

!“\ ¢ | Schleuderkérbchen (6) in den Behdlter (2) eingesetzt

(" werden. Dieses eignet sich sehr gut zum Trocken-

\ schleudern von frisch gewaschenen Krdutern, Beeren

| ‘!?lm T etc. Hier sollte der Zugmechanismus am Deckel (5)

’W mit Geflhl betétigt werden, damit der Inhalt durch

den Zirkulationseffekt nicht zu stark zusammenge-
presst wird.

Mixen und Mischen

— Des Weiteren kann auch ein Mixer-Einsatz (3) in den
) ) Behdlter (2) des finecut Obst- und Gemuseschnei-
w ders eingesetzt werden. Dieser eignet sich hervorra-

: gend zum Mixen/Mischen von Sof3en oder Suppen.

-
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Frischhalten
Setzen Sie den Aufbewahrungsdeckel (1) des finecut
Obst- und Gemuseschneiders auf den Behdlter (2),
so koénnen Sie das Schnittgut oder die zubereitete
~—— SoBe/Suppe hervorragend im Kihlschrank frisch hal-
| el ten.
Reinigung

Alle Teile, auBer dem Deckel mit Zugmechanismus (5) und dem Aufbewah-
rungsdeckel (1), sind sptlmaschinengeeignet.

Den Deckel mit Zugmechanismus (5) niemals in die Spulmaschine geben
oder in Spllwasser eintauchen, ein einfaches Abwischen mit einem feuchten
Schwamm ist ausreichend. Sollte trotzdem einmal Wasser in den Deckel (5)
gelangen, befindet sich am Boden des Deckels (5) ein Wasserablauf. Diesen
mit einer Miinze aufschrauben und das Wasser entleeren. AnschlieBend meh-
rere Stunden trocknen lassen. Nach dem Trocknen den Wasserablauf wieder
zuschrauben.

Sollten Sie den Schneidrotor (7) per Hand spulen, seien Sie vorsichtig, da die
Klingen sehr scharf sind. Lassen Sie den Schneidrotor (7) nicht zusammen mit
anderem Geschirr im Spiilbecken liegen, da Sie sich so sehr leicht verletzen
konnen.
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Sichern des Schneidrotors

Setzen Sie zundchst die untere Klinge des Schneidrotors (7) in die Schutzhille
(8) ein. AnschlieBend drehen Sie an der roten Kunststoffachse oberhalb der
zweiten Klinge, bis die Klinge in der richtigen Position ist, und driicken diese in
die Schutzhille (8). Achten Sie darauf, dass Sie sich nicht an den scharfen
Klingen verletzen.

Zubehor

Folgende Bestandteile des finecut Obst- und Gemuseschneiders sind auch
einzeln erhaltlich:

* Deckel mit Zugmechanismus

Behalter (0,9 Liter) mit Aufbewahrungsdeckel

* Schneidrotor mit zwei Klingen

* Mixer-Einsatz

 Spachtel zum Reinigen des Behdlters

Schleuderkérbchen

» Auftriebsfliigel fur leichtes und leicht haftendes Schneidgut

So haben Sie die Moglichkeit, mit einem Deckel mit Zugmechanismus (5)
sowie mehreren Schneidrotoren (7) und Behdltern (2) verschiedenes Obst,
Gemise oder Krduter parallel zu verarbeiten.
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Gewdhrleistung

Bei Beanstandungen innerhalb der aktuellen gesetzlichen Gewahrleistung
geben Sie bitte den finecut Obst- und Gemiseschneider zusammen mit dem
Kassenbeleg an lhren Handler zurlick oder schicken Sie ihn gut verpackt
direkt an den Fissler Kundendienst, D-55768 Hoppstadten-Weiersbach, Tel.
+49 (0)6781-403-556, bzw. Fissler GmbH, Kefergasse 2, A-1140 Wien 14, Tel.
+43 (0)222-91476220.

Ausgeschlossen von der Gewidhrleistung sind Schaden, die durch unsachge-
maBen Gebrauch entstanden sind, z. B.Verfarbung, Kratzer, Fall auf den Boden,
Beschddigungen der Klingen (z.B. durch das Zerkleinern von sehr festen
Lebensmitteln, wie Nissen oder Wirfelzucker) oder unsachgemaiBe
Reinigung. Ebenso ausgenommen sind rein optische Gebrauchsspuren.

Service

Alle Ersatzteile koénnen Sie bei lhrem Fissler fihrenden Fachgeschift

(Handlerliste auf www.fisslende/www.fissler.com) oder in den
Fachabteilungen der Warenhduser kaufen. Gern hilft |hnen auch unser
Kundendienst. ~ Weitere Informationen finden Sie unter

www/fissler.de/www.fissler.com.

Wir winschen lhnen viel Freude mit lhrem neuen finecut Obst- und
GemUseschneider.
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finecut fruit and vegetable cutter

Congratulations on your purchase of the finecut fruit and vegetable cutter.
The finecut fruit and vegetable cutter is ideal for chopping fruits, vegetables
and herbs, spin-drying herbs, and mixing or blending soups and sauces.

To make sure that you will be able to enjoy your product for a long time to
come, please take note of the following instructions.

Parts:

. Storage lid

. Container (0.9 liter)

. Mixer insert

. Spatula for cleaning the container

. Lid with pull mechanism

. Spin basket

. Cutting rotor with two blades

. Protective case for cutting rotor

. Lifting aid for lightweight foods or foods that stick

OO NNV AW —
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Safety information:

- The two blades on the cutting rotor are very sharp.To avoid injury, please
be very careful when using and cleaning the blades.

- Always store the cutting rotor in the protective case.

- Only operate the pull mechanism when you are firmly holding down the lid
with your other hand. Never lift the lid while the rotor is still moving.

- Never operate the appliance when it is empty.

- This appliance should never be used by children or by people with a disabi-
lity which would prevent them from using it safely.

- This appliance is not a toy. Keep it out of the reach of children.

- Only use the appliance on a stable, dry working surface.

- Do not operate the appliance fif:
- the blades on the cutting rotor are damaged;
- there is visible damage on the appliance or it is not functioning properly.

- This product is designed for household use and not professional use. If it is
used for professional purposes, the warranty will be void and no liability will
be assumed.
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Using the finecut:
Chopping fruits and vegetables

I. Remove all the parts from the packaging.

2. Clean all the parts thoroughly by hand before using for the first time.
Please refer to the instructions under ‘Cleaning’

3. Place the container (2) on a stable, dry working surface. Remove the cut-
ting rotor (7) from the protective case (8) and attach the lifting aid (9) to
the underside of the cutting rotor (7). This directs lightweight foods or
foods that stick (e.g. parsley) upwards. The lifting aid (9) will only fit on to
the underside of the cutting rotor (7) in one position. If attached correct-
ly, the lifting aid (9) will be facing in the opposite direction from the
deflector on the cutting rotor (7). The blade of the lifting aid (9) should be
pointing upwards. Then position the cutting rotor (7) on the holder inside
the container (2). Be careful not to injure yourself on the sharp blades.
To make full use of the container (2), the blades of the cutting rotor (7)
should be above one another when you fill the container.
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. Now place the fruits or vegetables you want to chop in the container (2).

Large items such as onions or carrots should be cut into halves or quar-
ters before they are placed in the container (2) so that they do not block
the blades of the cutting rotor (7).

. Now place the lid (5) on the container (2). Make sure that the hexagon

on the cutting rotor (7) fits into the recess in the lid (5).

. The finecut fruit and vegetable cutter is now ready to use. Place one hand

on top of the finecut fruit and vegetable cutter and hold the appliance
down on the working surface. Then use the other hand to grip the pull
mechanism on the lid (5).

. The first pulling motion needs to be quite vigorous and rapid. Rotate the

handle of the pull mechanism (5) by 90 degrees so you can pull more
effectively.

. Do not let go of the pull mechanism once it is fully extended; maintain your

grip while the pull mechanism automatically retracts.

If the blades of the cutting rotor (7) become blocked, carefully remove the
food and cut it up some more before putting it back in the container (2).
Again, the blades of the cutting rotor (7) should be above one another so
you can make full use of the container (2).
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Cutting results:

 after 5 -6 pulls: coarsely to medium chopped
e after 7 — 12 pulls: medium to finely chopped
e after 13 —-20 pulls:  finely to very finely chopped

Spin-drying herbs:

Instead of the cutting rotor (7), a spin basket (6) can

!“\ ¢ | also be placed in the container (2). This is ideal for

(" spin-drying freshly washed herbs, berries, etc. The pull
mechanism on the lid (5) needs to be operated more

\ {?lm T gently to make sure the content isn't pressed toget-
muﬁw

her too much by the centrifugal effect.

Mixing and blending:

A mixer insert (3) can also be placed in the container

 oiasl (2) of the finecut fruit and vegetable cutter. This is
w ideal for mixing or blending sauces and soups.

-
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Keeping food fresh:

Place the storage lid (1) of the finecut fruit and vege-
table cutter on the container (2) to keep chopped
food or prepared sauces or soups fresh in the refri-
gerator:

Cleaning:

All parts except the lid with the pull mechanism (5) and the storage lid (1)
are dishwasher-safe.

Never put the lid with the pull mechanism (5) in the dishwasher or immerse
it in the sink. Simply wipe it clean with a damp sponge. If water does get into
the lid (5), use a coin to unscrew the drain at the base of the lid (5). Remove
the water, then let the lid dry for several hours. Once it is dry, close the drain
again.

If you are washing the cutting rotor (7) by hand, please be careful, as the bla-
des are very sharp. Do not leave the cutting rotor (7) lying in the sink with
other dishes, as this could very easily result in injury.
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Safe storage of the cutting rotor:

First place the lower blade of the cutting rotor (7) in the protective case (8).
Rotate the red plastic axle above the second blade until the blade is in the
correct position, then press it into the protective case (8). Be careful not to
injure yourself on the sharp blades.

Accessories:

The following parts of the finecut fruit and vegetable cutter are also available
separately:

* Lid with pull mechanism

Container (0.9 liter) with storage lid

« Cutting rotor with two blades

* Mixer insert

* Spatula for cleaning the container

* Spin basket

« Lifting aid for lightweight foods or foods that stick

By using these accessories, you can use one lid with the pull mechanism (5)
with several cutting rotors (7) and containers (2) to process different fruits,
vegetables or herbs at the same time.
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Warranty:

If you experience any problems within the statutory warranty period, please
return the finecut fruit and vegetable cutter; together with your receipt, to
your retailer or send it, carefully packaged, directly to Fissler Customer
Service: Fissler Kundendienst, D-55768 Hoppstadten-Weiersbach (Germany),
Phone +49 (0)6781-403-556.

The warranty does not cover damage caused by improper use, such as dis-
coloration, scratches, being dropped onto the floor; damage to the blades (e.g.
by chopping very hard foods such as nuts or sugar cubes), or improper
cleaning. The warranty does not cover purely visual signs of use.

Service:

All replacement parts can be purchased from your Fissler specialty store or
from specialty departments in department stores. Our customer service team
will also be happy to help. For more information, please go to www./fisslercom.

We hope you will enjoy using your Fissler finecut fruit and vegetable cutter.
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Coupe-fruits/coupe-légumes finecut

Nous vous félicitons d'avoir acheté le coupe-fruits/coupe-légumes finecut.
Cet accessoire est idéal comme hachoir a légumes, fruits et fines herbes,
comme mini-essoreuse pour fines herbes fraiches et comme bol mélangeur
pour soupes et sauces.

Il 'vous rendra service pendant de longues années si vous tenez compte des
conseils d'entretien suivants.

'% i,

R

“ummm‘ 4
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Pieces :

. Couvercle de conservation

. Bol (0.9 litre)

. Fouet batteur

. Spatule pour le nettoyage du bol

. Couvercle avec cordon de traction

. Petit panier essoreur

. Couteau double lame

. Etui de protection du couteau

. Raclette pour remonter les aliments collés au fond

OO NNV AW —
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Consignes de sécurité :

- Les deux lames du couteau sont extrémement tranchantes. Prenez toutes
les précautions nécessaires pour éviter de vous blesser lors de ['utilisation et
du nettoyage.

- Rangez toujours le couteau dans son étui de protection.

- N'utilisez le cordon de traction que si vous maintenez fermement le cou-
vercle de I'autre main. Ne jamais retirer le couvercle si le couteau est enco-
re en rotation.

- Ne pas faire fonctionner I'appareil a vide.

- Cet appareil ne doit pas étre utilisé par des enfants ou par des personnes
souffrant d'un handicap s'opposant a une utilisation sécurisée.

- Cet appareil n'est pas un jouet. Rangez-le hors de portée des enfants.

- N'utilisez cet appareil que sur un plan de travail stable et sec.

- Ne pas faire fonctionner l'appareil si :

- les lames du couteau sont endommagées.
- l'appareil est visiblement endommagé ou présente un quelconque dys-
fonctionnement.

- Ce produit a été congu pour un usage domestique et non professionnel.
Toute utilisation professionnelle entraine une perte de garantie et nous
déclinons alors toute prise de responsabilité.

21
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Utilisation :
Hachoir a légumes ou fruits

I. Sortez toutes les pieces de la bofte.

2. Avant la premiere utilisation, nettoyez soigneusement toutes les pieces a la
main. Tenez compte SVP des conseils formulés a la rubrique
« Nettoyage ».

3. Placez le bol (2) sur un plan de travail stable et sec. Retirez le couteau (7)
de son étui de protection (8) et fixez la raclette (9) sur la face inférieure
du couteau (7). Elle empéchera les produits légers (persil par exemple) de
s'agglutiner dans le bol. La raclette (9) ne peut étre placée sur la face inté-
rieure du couteau (7) que dans une seule position. Si le montage est
effectué correctement, la raclette (9) se trouve a I'opposé du butoir placé
sur le couteau (7), l'aille de la raclette devant étre orientée vers le haut.
Placez ensuite le couteau (7) sur le dispositif placé dans le bol (2).Veillez a
ne pas vous blesser en touchant les lames tres tranchantes.

Afin de pouvoir utiliser la plus grande partie du volume du bol (2), veillez
a ce que les lames du couteau (7) soient superposées quand vous remp-
lissez le bol.

22
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4. Mettez maintenant les fruits ou les légumes que vous voulez hacher dans
le bol (2). Coupez en deux ou en quatre les produits volumineux (oignons
ou carottes par exemple) avant de les mettre dans le bol (2), afin de ne
pas bloquer les lames du couteau (7).

5. Placez maintenant le couvercle (5) sur le bol (2).Veillez a ce que la téte
hexagonale du couteau (7) s'encastre dans la gorge correspondante dans
le couvercle (5).

6. Le coupe-fruits / coupe-légumes finecut est maintenant prét a I'emploi.
Posez une main sur le coupe-fruits / coupe-légumes finecut en appuyant sur
I'appareil pour le maintenir sur le plan de travail avant de saisir de I'autre main
le cordon de traction du couvercle (5).

7. Le premier mouvement de traction doit étre effectué avec force et rapidi-
té. En faisant pivoter la poignée du cordon de traction (5) de 90 degrés, vous
pourrez exercer une plus grande traction.

8. Ne lachez pas le cordon de traction quand il est entierement déroulé mais
accompagnez-le de la main pendant qu'il s'enroule automatiquement.

Si les lames du couteau (7) se bloquent, enlevez avec précaution le contenu
du bol et coupez-le en morceaux plus petits avant de les remettre dans le
bol (2). Cette fois aussi, veillez a ce que les lames du couteau (7) soient super-
posées pour que tout le volume disponible du bol (2) puisse étre utilisé.

23
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Finesse de la coupe :
e apres 5 a 6 tractions : hachage grossier a moyen

e aprés 7 a |2 tractions:  hachage moyen a fin
e apres |3 a 20 tractions :  hachage fin a tres fin

Mini-essoreuse pour fines herbes fraiches :

Vous pouvez remplacer le couteau (7) par le mini-
[ 4 ¢ | panier essoreur (6) se pla7icant dans le bol (2). Il est
(" idéal pour essorer les fines herbes, les baies etc. qui
\ viennent d'étre lavées. Nous vous conseillons de
}m“ﬂilm T doser la traction exercée sur le cordon de traction du
W couvercle (5) afin d'éviter de comprimer le contenu
du bol (effet de circulation).

Fonction de bol mélangeur :

— Vous pouvez également utiliser le fouet batteur (3)
dans le bol (2) du coupe-fruits / coupe-légumes fine-
cut. Ce fouet est 'accessoire idéal pour mixer sauces
ou soupes.

24
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Conservation fraicheur :

Placez le couvercle de conservation (l) du coupe-
fruits / coupe-légumes finecut sur le bol (2) pour pou-
voir conserver au réfrigérateur les produits hachés ou
~—— la sauce/soupe préte a I'emploi.

Nettoyage :

Toutes les pieces, exception faite du couvercle avec cordon de traction (5) et
du couvercle de conservation (1), se lavent en lave-vaisselle.

Ne jamais mettre le couvercle avec cordon de traction (5) dans le lave-vais-
selle ou dans I'eau de vaisselle : il suffit de I'essuyer avec une éponge humide.
S'il arrivait toutefois que de 'eau pénétre dans le couvercle (5), ce dernier est
doté dans le fond d'une évacuation. Il suffit de la dévisser avec une piéce de
monnaie et de vidanger I'eau. Laisser ensuite sécher pendant plusieurs heu-
res. Une fois le couvercle séché, revisser |'évacuation.

Soyez extrémement prudent(e) si vous lavez le couteau (7) a la main, car les
lames sont tres tranchantes. Ne laissez pas tremper le couteau (7) avec de la
vaisselle dans I'évier, car vous risqueriez facilement de vous blesser:

25
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Rangement sécurisé du couteau :

Placez d'abord la lame inférieure du couteau (7) dans son étui de protection
(8). Faites ensuite pivoter 'axe en plastique rouge surmontant la seconde
lame jusqu'a ce que la lame soit correctement positionnée et appuyez des-
sus pour l'insérer dans I'étui de protection (8). Veillez a ne pas vous blesser
en touchant les lames tres tranchantes.

Accessoires :

Les accessoires suivants peuvent étre achetés séparément pour le coupe-
fruits/coupe-légumes finecut :

» Couvercle avec cordon de traction

* Bol (0,9 litre) avec couvercle de conservation

» Couteau double lame

* Fouet batteur

 Spatule pour le nettoyage du bol

e Petit panier essoreur

* Raclette pour remonter les aliments collés au fond

En disposant d'un couvercle a cordon de traction (5) et de plusieurs coute-

aux (7) et bols (2), vous pouvez préparer simultanément plusieurs variétés de
fruits, de légumes ou de fines herbes.
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Garantie :

En cas de réclamation pendant le délai de garantie légale en cours, veuillez
retourner le coupe-fruits / coupe-légumes finecut avec le ticket de caisse a
votre revendeur ou envoyez-le, correctement emballé, directement au SAV
Fissler:  Fissler  Kundendienst, D-55768 Hoppstddten-Weiersbach,
tél +49 (0)6781-403-556

Ne sont pas couverts par la garantie les dommages résultant d'une utilisati-
on non conforme (taches, rayures, chute sur le sol, lames endommagées,
notamment par le hachage de produits trés durs tels que fruits secs ou sucre
en morceaux) ou d'un nettoyage inadéquat. Sont également exclues les tra-
ces d'utilisation purement esthétiques.

SAV :

Toutes les pieces de rechange sont disponibles chez votre revendeur spécia-
lisé Fissler ou dans les rayons spécifiques des grands magasins. N'hésitez pas
a vous adresser a notre SAV. De plus amples informations sont disponibles
sur le site wwwifisslercom.

Nous sommes convaincus que votre coupe-fruits / coupe-légumes finecut
vous rendra longtemps service.
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Cortadora de frutas y verduras finecut

iEnhorabuenal Ha adquirido una cortadora de frutas y verduras finecut de
Fissler; un utensilio perfecto para trocear frutas y verduras, picar y secar hier-
bas aromdticas asf como para elaborar sopas y salsas.

A fin de disfrutar de este producto durante mds tiempo, siga los consejos que
aparecen a continuacion.

Componentes:

. Tapa de conservacién

. Recipiente (0,9 litros)

. Accesorio mezclador

. Espdtula, para limpiar el recipiente

. Tapa con tirador

. Cesta de secado

. Rotor de corte con dos cuchillas

. Funda protectora de cuchillas

. Hoja de elevacién para alimentos ligeros y que se adhieren a las paredes
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Indicaciones de seguridad:

- Las dos cuchillas de la cortadora estdn muy afiladas; tenga mucho cuidado
al manipularlas y limpiarlas para evitar cortarse.

- Coloque la funda protectora en las cuchillas cuando vaya a guardar la cor-
tadora.

- Sujete la tapa con una mano mientras acciona el tirador con la otra. Nunca
levante la tapa hasta que el rotor se haya detenido por completo.

- No utilice la cortadora vacfa.

- No permita que los nifios o personas no capacitadas para utilizar la  cor-
tadora de forma segura, la utilicen.

- Este utensilio no es un juguete. Manténgalo fuera del alcance de los nifios.

- Utilice la cortadora Unicamente sobre una superficie de trabajo estable y
seca.

- No utilice la cortadora en los siguientes casos:

- Si'las cuchillas estdn dafadas.
- Si la cortadora muestra dafios o problemas de funcionamiento.

- Este producto ha sido disefiado para uso doméstico, en ningln caso para
uso profesional. Si se utiliza para un uso distinto al prescrito, la garantfa
pierde su validez y el fabricante no asume ninguna responsabilidad por los
posibles dafios causados.
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Uso:

Trocear frutas y verduras

I. Saque todos los componentes del embalaje.

2. Limpie a mano todas las piezas antes del primer uso. Al hacerlo, tenga en
cuenta los consejos del apartado "Limpieza".

3. Coloque el recipiente (2) sobre una superficie de trabajo estable y seca.
Saque el rotor de corte (7) de la funda protectora (8) vy fije en la parte
inferior del rotor (7) la hoja de elevacion (9), que impulsa hacia arriba los
alimentos ligeros y que se adhieren a las paredes del recipiente con facili-
dad, como el perejil. La hoja de elevacion (9) sélo se puede colocar en una
posicion en la parte inferior del rotor de corte (7). Si se ha colocado cor-
rectamente, la hoja sefialard en la direccidn contraria a la pieza superior del
rotor de corte (7), mientras que la parte inclinada de la hoja de elevacién
(9) estard situada hacia arriba. A continuacidn, inserte el rotor de corte (7)
en el recipiente (2). Al hacerlo, tenga cuidado de no cortarse con las
cuchillas.

A fin de aprovechar la méxima capacidad del recipiente (2) deben colocar-
se las cuchillas del rotor de corte (7) una sobre la otra antes de introdu-
cir los alimentos.
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4. A continuacién, cologue la fruta o verdura que desee trocear en el reci-
piente (2). Corte los alimentos grandes, como las cebollas o las zanahori-
as, en dos o cuatro partes antes de introducirlos en el recipiente (2) para
que las cuchillas (7) no se bloqueen.

5. Coloque la tapa (5) en el recipiente (2). El hexdgono del rotor de corte
(7) debe coincidir con la ranura correspondiente de la tapa (5).

6. La cortadora finecut ya estd preparada. Sitlie una mano sobre la cortado-
ra y sujétela firmemente sobre la base antes de tirar con la otra mano del
tirador de la tapa (5).

7. El primer movimiento debe ser fuerte y rdpido. Gire el tirador (5) 90 gra-
dos para poder tirar con mds fuerza.

8. No suelte el tirador cuando se haya desplegado el mecanismo giratorio, en

lugar de eso acompafie el movimiento con la mano hasta que se pliegue
de nuevo.
Si las cuchillas del rotor de corte (7) se bloguean, retire con cuidado el ali-
mento y vuelva a cortarlo antes introducirlo de nuevo en el recipiente (2).
Una vez mas, las cuchillas del rotor de corte (7) deben estar situadas una
sobre la otra para aprovechar la maxima capacidad del recipiente (2).
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Tamanos de corte:

e 5-6 tirones: trozos grandes — medios
e 7-12 tirones: trozos medios — pequefios
* 13-20 tirones: trozos pequefios — muy pequefios

Secar hierbas aromdaticas:

En lugar del rotor de corte (7) también se puede
¢ | colocar una cesta de secado (6) en el recipiente (2).
(" Esta cesta es muy Util para secar hierbas aromadticas
\ frescas recién lavadas, frutas pequefias, etc. En este
lm:iilm T caso, debe tirarse con suavidad del tirador de la tapa
W (5) para que el efecto de centrifugado no comprima
demasiado el alimento.

Mezclar:

— La cortadora finecut incorpora igualmente un acceso-
rio mezclador (3), que se coloca en el recipiente (2),
y que permite elaborar salsas y sopas muy facilmen-
te.
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Conservar:
Coloque la tapa de conservacién () de la cortadora
finecut en el recipiente (2) para conservar en el frigo-
rifico los alimentos que ha cortado, o las sopas y sal-
~—— sas que ha elaborado.
| £
‘ &
Limpieza:

Todos los componentes, excepto la tapa con tirador (5) y la tapa de conser-
vacion (1), se pueden lavar en el lavavajillas.

La tapa con tirador (5) no debe introducirse en el lavavajillas ni sumergirse
en agua; sélo es necesario pasarle un pafio hlimedo para limpiarla. Si a pesar
de ello, entra agua en la tapa (5), en la base de la misma hay un orificio de
desagiie. Desenrosque la tapa de este orificio utilizando una moneda y deje
salir el agua. Después, deje secar la tapa varias horas. Una vez seca, vuelva a
colocar la tapa del orificio de desaglie.

Si lava el rotor de corte (7) a mano, tenga mucho cuidado con las cuchillas
ya que estdn muy afiladas. No mezcle el rotor de corte (7) con otros utensi-
lios en el fregadero ya que podrfa cortarse.
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Proteccion del rotor de corte:

Coloque primero la cuchilla inferior del rotor de corte (7) en la funda pro-
tectora (8).A continuacion, gire la segunda cuchilla por el eje de pléstico rojo
que tiene en la parte superior, hasta que la cuchilla esté situada en la posici-
4n correcta e introduzcala en la funda protectora (8) presionando. Al hacer-
lo, tenga cuidado de no cortarse.

Accesorios:

Los siguientes componentes de la cortadora de frutas y verduras finecut pue-
den adquirirse por separado:

* Tapa con tirador

Recipiente (0,9 litros) con tapa de conservacion

* Rotor de corte con dos cuchillas

* Accesorio mezclador

* Espdtula, para limpiar el recipiente

» Cesta de secado

* Hoja de elevacion para alimentos ligeros y que se adhieren a las paredes

Con estos accesorios puede trabajar simultdneamente con una tapa con tira-
dor (5) y varios rotores de corte (7) y recipientes (2) para trocear o picar
distintas frutas, verduras e hierbas arométicas.
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Garantia:

En caso de reclamaciones contempladas por la garantia legal actual, entregue
la cortadora finecut junto con el tique de compra en la tienda donde
la adquirié o enviela bien envuelto directamente al Servicio de atencién al
cliente de Fissler: Fissler Kundendienst, D-55768 Hoppstadten-Weiersbach,
Tel. +49 (0)6781-403-556.

Quedan excluidos de esta garantia los dafios causados por un uso indebido
como, por ejemplo, decoloracidn, arafiazos, caidas, dafios en las cuchillas (p.e.:
al trocear alimentos muy duros, como nueces o azlcar en terrones) o por
una limpieza inadecuada. Asimismo, quedan excluidas las marcas de uso mera-
mente estéticas.

Atencion al cliente:

Todos los repuestos de la cortadora pueden adquirirse en las tiendas espe-
cializadas Fissler o en los departamentos especializados de los grandes alma-
cenes. Nuestro servicio de atencidn al cliente estd a su disposicion. Si desea
conocer mds informacidn, visite www.fisslercom.

Esperamos que disfrute con su nueva cortadora de frutas y verduras finecut
de Fissler:
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Il tagliafrutta e tagliaverdure finecut

Congratulazioni per aver acquistato il tagliafrutta e tagliaverdure finecut.
Questo utensile & particolarmente adatto per sminuzzare frutta, verdure ed
erbe aromatiche, per centrifugare erbe aromatiche nonché per mixa-
re/miscelare zuppe e salse.

Per usufruire a lungo di questo prodotto e garantire una durata ottimale, vi
preghiamo di seguire attentamente le indicazioni di seguito riportate.

1
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Parti

. Coperchio salvafreschezza

. Recipiente (0,9 litri)

Accessorio mixer

. Spatola per pulire il recipiente

Coperchio con meccanismo di trazione

. Cestello per centrifugare

. Rotore di taglio con due lame

. Involucro protettivo del rotore di taglio

. Aletta rotante che spinge verso l'alto gli alimenti leggeri e che aderisco-
no facilmente
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Indicazioni di sicurezza

- ‘Le due lame del rotore di taglio sono molto affilate. Per evitare di ferirvi,
osservate la massima cautela durante I'utilizzo e la pulizia di queste lame.

- Conservate sempre il rotore di taglio nell'apposito involucro.

- Azionate il meccanismo di trazione solo se con l'altra mano state premen-
do il coperchio saldamente. Non sollevate mai il coperchio quando il roto-
re € ancora in movimento.

- Non azionate mai l'utensile se il recipiente & vuoto.

- Questo utensile non pud venire utilizzato da bambini o da persone con
impedimenti che non consentono un utilizzo sicuro dell'attrezzo.

- Questo utensile non € un giocattolo, pertanto tenetelo lontano dalla porta-
ta dei bambini.

- Utilizzate questo utensile solo dopo averlo appoggiato su un piano di lavo-
ro stabile e asciutto.

- Non azionate I'utensile se:

- le lame del rotore di taglio sono danneggiate;
- I'utensile presenta danni o anomalie di funzionamento evidenti.

- Questo prodotto ¢ stato concepito per un uso domestico e non professio-
nale. Laddove ['utensile venisse destinato ad un uso professionale, la garan-
zia si estinguerebbe e non sarebbe assunta alcuna responsabilita.
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Utilizzi
Sminuzzare frutta e verdure

|. Estraete tutte le parti dalla confezione.

2. Pulite tutte le parti a fondo e a mano prima di utilizzare I'utensile per la
prima volta. Per eseguire tale operazione siete pregati di seguire le indica-
zioni riportate nel capitolo "Pulizia".

3. Appoggiate il recipiente (2) su un piano di lavoro stabile e asciutto.
Rimuovete l'involucro protettivo (8) del rotore di taglio (7) e fissate alla
base del rotore (7) l'aletta (9) che ruotando spinge verso lalto gli alimen-
ti leggeri e che aderiscono facilmente (p. es. il prezzemolo). L'aletta (9) puo
essere posizionata in un solo modo sulla base del rotore di taglio (7). Se
applicata correttamente, l'aletta (9) € rivolta in posizione opposta alla pro-
tezione applicata al rotore (7); l'aletta deve essere rivolta verso l'alto. In
seguito posizionate il rotore di taglio (7) sul dispositivo presente nel reci-
piente (2) facendo attenzione a non ferirvi con le lame affilate.

Per poter sfruttare al massimo la capacita del recipiente (2), le lame del
rotore (7) devono essere sovrapposte durante la fase di riempimento del
recipiente.
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. Ora mettete nel recipiente (2) la frutta o la verdura che volete sminuzza-
re. Tagliate a meta o in quarti gli alimenti piu grandi, come ad esempio le
cipolle o le carote, prima di metterli nel recipiente (2) in modo da evitare
che le lame del rotore di taglio (7) si blocchino.

. Ora riponete il coperchio (5) sul recipiente (2) facendo attenzione che
I'esagono del rotore (7) si incastri perfettamente nell'apposito intaglio del
coperchio (5).

. A questo punto il tagliafrutta e tagliaverdure finecut € pronto per I'uso.
Appoggiate una mano sull'utensile ed esercitate una pressione sulla sua
base prima di azionare il meccanismo di trazione sul coperchio (5) con I'al-
tra mano.

. Eseguite il primo movimento di trazione con forza e rapidita. Girate I'im-
pugnatura del meccanismo di trazione (5) di 90 gradi per poter tirare con
maggior forza.

. Quando la cordicella del meccanismo ¢ completamente tirata, non smet-

tete di tirare ma assecondate con la mano il meccanismo di trazione men-
tre il dispositivo automatico ritrae la cordicella.
Se le lame del rotore di taglio (7) dovessero bloccarsi, estraete con caute-
la gli alimenti e tagliateli nuovamente prima di rimetterli nel recipiente (2).
Anche in questo caso le lame del rotore di taglio (7) devono essere sov-
rapposte per poter sfruttare al massimo la capacita del recipiente (2).
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Risultati del taglio:
* dopo 5-6 trazioni:  taglio grossolano — medio

e dopo 7-12 trazioni:  taglio medio — fine
* dopo [3-20 trazioni: taglio fine — molto fine

Centrifugare erbe aromatiche

Al posto del rotore di taglio (7) € possibile inserire nel
[ 4 ¢ | recipiente (2) anche un cestello per centrifugare ali-
(" menti (6). Questo ¢ particolarmente indicato per cen-
\ trifugare e asciugare erbe, bacche, ecc. appena lavate.
}m“ﬂilm T In questo caso il meccanismo di trazione sul coperchio
W (5) deve essere azionato a propria discrezione in
modo tale da evitare una compressione eccessiva del
contenuto tramite |'effetto della rotazione.

Mixare e miscelare

— Nel recipiente (2) del tagliafrutta e tagliaverdure finecut
€ possibile inserire anche un accessorio mixer (3) che
serve a mixare e miscelare salse e zuppe.
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Conservare al fresco

Chiudete il recipiente (2) con il coperchio salvafre-
schezza (1) del tagliafrutta e tagliaverdure finecut; in
questo modo gli alimenti tagliati o la salsa/la zuppa
~—— che avete preparato potranno essere conservati al
| Aot meglio in frigorifero.

Pulizia

Tutte le parti di questo utensile, ad eccezione del coperchio con il meccanis-
mo di trazione(5) e del coperchio salvafreschezza (1), possono essere lavate
in lavastoviglie.

Evitate assolutamente di lavare il coperchio con il meccanismo di trazione (5)
in lavastoviglie o di immergerlo nell'acqua usata per il lavaggio delle stoviglie;
e sufficiente pulire il coperchio con una spugna umida. Qualora tuttavia
dovesse penetrare dell'acqua nel coperchio (5), sul fondo di quest'ultimo e
presente un dispositivo di scolo per I'acqua che potete svitare con una mone-
ta. Fate scolare 'acqua, lasciate asciugare il coperchio per diverse ore e, una
volta asciutto, riavvitate il dispositivo di scolo per I'acqua.

Se lavate il rotore di taglio (7) a mano, prestate la massima attenzione poiché
le lame sono molto affilate. Non mettete il rotore (7) nel lavandino insieme
ad altre stoviglie; in questo modo potreste ferirvi molto facilmente.
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Assicurare il rotore di taglio

Innanzitutto ponete la lama inferiore del rotore (7) nellapposito involucro
protettivo (8). Poi fate ruotare I'asse rossa di plastica al di sopra della secon-
da lama finché quest'ultima non sara fissata nella giusta posizione e spingete-
la nell'involucro protettivo (8). Nell'eseguire queste operazioni fate attenzio-
ne a non ferirvi con le lame affilate.

Accessort

Le seguenti parti del tagliafrutta e tagliaverdure finecut possono essere acqui-
state anche singolarmente:

* coperchio con meccanismo di trazione

recipiente (0,9 litri) con coperchio salvafreschezza

* rotore di taglio con due lame

* accessorio mixer

* spatola per pulire il recipiente

* cestello per centrifugare

* aletta rotante che spinge verso l'alto gli alimenti leggeri e che aderisco-
no facilmente

In questo modo acquistando un solo coperchio con meccanismo di trazione
(5) e diversi rotori (7) e recipienti (2), potete lavorare parallelamente a diver-
si tipi di frutta, verdure o erbe aromatiche.
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Garanzia

In caso di reclami avvenuti nel rispetto della vigente garanzia legale, siete pre-
gati di restituire il tagliafrutta e tagliaverdure finecut munito di scontrino di
cassa al vostro rivenditore o di spedirlo ben richiuso nella sua confezione
direttamente al servizio clienti Fissler: Fissler Kundendienst, D-55768
Hoppstddten-Weiersbach, tel. +49 (0)6781-403-556.

Non sono coperti da garanzia i danni provocati da un utilizzo improprio,
come ad esempio scolorimento, graffi, caduta a terra, danneggiamento delle
lame (p. es. dovuto allo sminuzzamento di alimenti molto duri, come noccio-
le o zollette di zucchero), o da una pulizia inadeguata. Sono esclusi anche
segni puramente estetici dovuti all'usura del prodotto.

Servizio di assistenza

| pezzi di ricambio sono in vendita nei negozi specializzati Fissle o nei reparti
specializzati dei grandi magazzini. |l nostro servizio clienti inoltre & a vostra
completa disposizione. Ulteriori informazioni sono disponibili sul sito Internet
wwwifisslercom.

Vi auguriamo buon lavoro con il vostro nuovo tagliafrutta e tagliaverdure finecut
firmato Fissler!
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Cortador de frutas e legumes finecut

Muito obrigado pela sua aquisicdo do cortador de frutas e legumes finecut.
O cortador de frutas e legumes finecut é optimamente adequado para tri-
turar frutas, legumes e ervas, assim como para a secagem de ervas e para
mexer/misturar sopas/molhos.

Para desfrutar deste produto durante muito tempo, atingindo uma dptima
vida (til do mesmo, observe as seguintes indica¢des.

1

e \‘1\—// 5
S5 @l »
3 i ) 7 s

4 9

Pecas:

. Tampa de conservagao

. Recipiente (0,9 litros)

. Peca de mistura

. Espdtula para limpar o recipiente

Tampa mecanismo de accionamento por corda

. Recipiente de centrifugacao

Rotor de corte com duas laminas

. Capa de proteccao do rotor de corte

. P4 de movimento ascencional para um material a cortar leve de
aderéncia rdpida

VO N UT AW N —

o~
N

— b



Fissler finecut ®

Instrugées de seguranga:

- As duas ldaminas e o rotor de corte sdao muito afiados. Tenha muito cuidado
durante a utilizacdo e a limpeza para nao se ferir.

- Mantenha sempre o rotor de corte na capa de proteccdo.

- Accione o mecanismo de accionamento por corda apenas quando premir
bem a tampa com a outra mao. Nunca eleve a tampa, caso o rotor ainda
se encontre em movimento.

- Nunca opere o aparelho enquanto estiver vazio.

- Este aparelho n3o pode ser utilizado por criangas nem por pessoas porta-
doras de deficiéncia, o que impossibilita uma utilizacdo segura.

- Este aparelho n3o é um brinquedo. Mantenha-o fora do alcance das crian-
cas.

- Utilize o aparelho somente sobre uma superficie de trabalho estdvel e seca.

- Nao colocar este aparelho em funcionamento, se:

- as ldminas no rotor de corte estiverem danificadas.
- o0 aparelho apresentar danos visiveis ou falhas de funcionamento.

- O produto foi desenvolvido para uso doméstico e ndo para uso profissio-
nal. No caso de uma utilizacdo profissional, expira a garantia e ndo € assu-
mida qualquer responsabilidade civil.
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Utilizagao:
Triturar frutas e legumes

I. Retire todas as pecas da embalagem.

2. Limpe cuidadosamente todas as pecas a mao, antes da primeira utilizacdo.
Neste processo, observe as indicagdes no pardgrafo “Limpeza’.

3. Coloque o recipiente (2) numa superficie de trabalho estdvel e seca. Retire
o rotor de corte (7) da capa de proteccdo (8) e fixe a pa de movimento
ascencional (9) no lado inferior do rotor de corte (7), o material a cortar
leve e de rdpida aderéncia (por exemplo, salsa) € impulsionado para cima.
A haste de sustentacdo (9) apenas se adapta numa Unica posicao ao lado
inferiro do rotor de corte (7). Se colocado correctamente, a pa de movi-
mento ascencional (9) fica virada na direc¢do contrdria a do deflector
montado no rotor de corte (7), devendo a pa de movimento ascencional
(9) estar virada para cima. De seguida, coloque o rotor de corte (7) no
dispositivo dentro do recipiente (2). Tenha cuidado para ndo se ferir nas
ldminas afiadas. Para poder utilizar a maior superficie possivel do recipien-
te (2), as laminas do rotor de corte (7) devem estar sobrepostas ao
encher o recipiente.
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. Agora, deite os frutos ou os legumes que pretente triturar para dentro do
recipiente (2). Deve cortar os alimentos grandes ao meio ou em quartos,
como por exemplo, cebolas ou cenouras, antes de os colocar no recipien-
te (2) para que as laminas do rotor de corte (7) ndo bloqueiem.

. Cologue agora a tampa (5) no recipiente (2). Simultaneamente, observe
que o sextavado do rotor de corte (7) chega ao entalhe da tampa (5) pre-
visto para o efeito.

. Agora, o cortador de frutas e legumes finecut estd operacional. Coloque
uma mao no cortador de frutas e legumes finecut e prima o aparelho con-
tra a base, antes de agarrar com a outra mao o mecanismo de acciona-
mento por corda na tampa (5).

. Tenha atencd@o para que o primeiro movimento de accionamento seja exe-
cutado com forca e com um movimento rdpido. Rode o manipulo do
mecanismo de accionamento por corda (5) 90 graus, desta forma pode
puxar com mais forca.

. Nunca largue o mecanismo de accionamento por corda completamente,

mas sim acompanhe o mecanismo com a sua mao, enquanto o sistema
automdtico puxa o mecanismo.
Caso as laminas do rotor de corte (7) bloqueiem, retire cuidadosamente
o alimento a cortar e separe-o novamente, antes de o voltar a colocar no
recipiente (2). Também nesta altura, as ldminas do rotor de corte (7)
devem estar sobrepostas para que se possa utilizar o maximo da superfi-
cie do recipiente (2).
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Resultados de corte:
* apods 5-6 activacdes: corte grosso — médio

* apds 7-12 activagdes:  corte médio - fino
e apds |3-20 activagdes:  corte fino — muito fino

Secagem de ervas:

Em vez do rotor de corte (7) pode também ser colo-
¢ | cado o recipiente de centrifugacdo (6) no recipiente.
(" Este é especialmente adequado para a secagem de
ervas, bagas, etc., acabadas de lavar. Aqui, deve accio-

| mﬂiim T nar-se o mecanismo de accionamento por corda na

W tampa (5) conforme necessdrio, para que o conteu-
do ndo seja demasiado comprimido pelo efeito de
centrifugacdo.

Mexer e misturar:

— Para além disso, pode também ser colocada uma
) ) peca de mistura (3) no recipiente (2) do cortador de
w legumes e de frutas. A peca de mistura é optima-

: mente adequada para mexer/misturar molhos ou

sopas.
&
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Conservagao:
Coloque a tampa de conservacao (1) do cortador de
legumes e de frutas no recipiente (2), desta forma
pode conservar muito bem o alimento a cortar ou o
~—— molho/a sopa preparados no frigorffico.
Limpeza:

Todas as pecas, excepto a tampa com o mecanismo de accionamento por
corda (5) e a tampa de conservacado (1), estdao adequados a maquina de lavar.
Nunca colocar a tampa com o mecanismo de accionamento por corda (5)
na maquina de lavar, nem mergulhar em dgua de lavagem. Uma simples lim-
peza com uma escova himida é o suficiente. Se, no entanto, entrar dgua na
tampa (5), existe um dreno de dgua no fundo da tampa (5). Desaparafusar
este dreno com uma moeda e esvaziar a 4gua. De seguida, deixar secar
durante varias horas. Apds a secagem voltar a fechar o dreno da dgua.

Caso lave o rotor de corte (7) a mao, tenha cuidado porque as ldminas sao
muito afiadas. Nao coloque o rotor de corte (7) junto a outra louca no lava-
louca, porque pode-se ferir com muita facilidade.
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Guardar o rotor de corte de forma segura:

Em primeiro lugar, coloque a ldmina inferior do rotor de corte (7) na capa de
proteccdo (8). De seguida, rode a segunda lamina até a lamina estar na posi-
¢do correcta, rodando-a no eixo de pldstico vermelho, e empurre a ldmina
até esta estar na capa de proteccdo (8).Tenha cuidado para nao se ferir nas
ldminas afiadas.

Acessorios:

As pecas seguintes do cortador de frutas e legumes finecut estao disponiveis
também individualmente:

* Tampa mecanismo de accionamento por corda

* Recipiente (0,9 litros) com tampa de conservacao

* Rotor de corte com duas ldminas

e Peca de mistura

* Espdtula para limpar o recipiente

* Recipiente de centrifugacdo

* P4 de movimento ascencional para alimentos a cortar leves de aderén-
cia rdpida

Desta forma, tem a possibilidade de preparar varias frutas, legumes ou ervas
simultaneamente com uma Unica tampa com mecanismo de accionamento
por corda (5), assim como com vdrios rotores (7) e recipientes (2).
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Garantia:

No caso de reclamag¢des dentro das disposicdes legais actuais de garantia em
vigor, devolva o cortador de frutas e legumes finecut juntamente com o reci-
bo ao seu representante comercial ou envie-o bem embalado directamente
para a assisténcia técnica da Fissler: Fissler Kundendienst, D-55768
Hoppstddten-Weiersbach, tel. +49 (0)6781-403-556.

Nao estdo incluidos na garantia danos ocorridos devido ao uso indevido, por
exemplo, descoloragdo, riscos, quedas, danos nas laminas (por exemplo, devi-
do a trituracdo de alimentos rijos como nozes ou agticar em cubos) ou lim-
peza indequada. Estdo igualmente excluidas vestigios de utilizacdo meramen-
te visuais.

Servigo:
Pode comprar todas as pecas sobressalente nas lojas especializadas da Fissler
ou nas sec¢des especializadas dasgrandes superficies.

A nossa assisténcia técnica terd todo o prazer em ajuda-lo. Para mais infor-
magdes consulte o site wwwifissler.com.

Desejamos que desfrute do seu novo cortador de frutas e legumes finecut .
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finecut - fruit- en groentesnijder

Hartelijk gefeliciteerd met de aankoop van de finecut - fruit- en groente-
snijder. De finecut - fruit- en groentesnijder is bijzonder geschikt voor het klein
snijden van vruchten, groenten en kruiden, het droogslingeren van verse krui-
den en het mixen/mengen van soepen/sauzen.

Lees deze gebruiksaanwijzing zorgvuldig door om een optimale levensduur
van het product te kunnen bereiken.

1

3.

Onderdelen:

. Bewaardeksel

. Reservoir (0,9 liter)

Mix-element

. Spatel voor het reinigen van het reservoir

Deksel met trekmechanisme

. Droogmandje

. Rotor met twee mesjes

. Beschermkapje voor de rotor

. Verdeelelement voor licht en snel plakkend snijdgoed
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Veiligheidsinstructies:

- Beide mesjes op de rotor zijn heel scherp! Houd hier rekening mee bij het
gebruik en de reiniging.

- Bewaar de rotor altijd in het beschermkapje.

- Activeer het trekmechanisme alleen terwijl u het deksel met uw andere
hand stevig naar beneden drukt.Verwijder het deksel nooit als de rotor nog
in beweging is.

- Gebruik het apparaat nooit leeg.

- Houd dit product buiten het bereik van personen die niet op de hoogte zijn
van deze veiligheidsinstructies.

- Dit apparaat is geen kinderspeelgoed. Bewaar het buiten het bereik van kin-
deren.

- Gebruik het apparaat alleen op een stabiel en droog werkvlak.

- Gebruik het apparaat niet, wanneer:

- de mesjes op de rotor beschadigd zijn.
- het apparaat zichtbare schade of storingen vertoont.

- Het product werd ontwikkeld voor huishoudelijk gebruik, niet voor indus-
trieel gebruik. Bij het niet naleven van deze veiligheidsinstructies vervalt de
garantie en kan er geen aansprakelijkheid worden aanvaard.
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Gebruiksmogelijlkheden:

Klein snijden van vruchten of groenten

I. Haal alle onderdelen uit de verpakking.

2. Reinig alle onderdelen voor het eerste gebruik grondig met de hand.Volg
daarbij de aanwijzingen in de paragraaf "Reiniging" op.

3. Plaats het reservoir (2) op een stabiel en droog werkvlak. Haal de rotor
(7) uit het beschermkapje (8) en bevestig de verdeelelement (9), die licht
en snel plakkend snijgoed (bijv. peterselie) omhoog wervelt, aan de onder-
zijde van de rotor (7). De verdeelelement (9) past slechts in één positie op
de onderzijde van de rotor (7). Bij correct aanbrengen wijst de verdeelele-
ment (9) in de tegenovergestelde richting van het op de rotor (7) aange-
brachte keerstaafje, waarbij de vleugel van de verdeelelement (9) naar
boven moet wijzen. Zet vervolgens de rotor (7) op de daarvoor bestem-
de houder in het reservoir (2). Let erop, dat u zich niet verwondt aan de
scherpe mesjes.

Om het de maximale volume-inhoud van het reservoir (2) te kunnen
gebruiken, dienen de mesjes van de rotor (7) bij het vullen van het reser-
voir boven elkaar te staan.
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. Doe nu de vruchten of de groenten die u wilt kleinsnijden in het reservoir

(2). Groot snijgoed (bijv. uien of wortelen) halveren of in vieren delen
voordat u deze in het reservoir doet. Dit voorkomt blokkering van de mes-
sen op de rotor.

. Plaats nu het deksel (5) op het reservoir (2). Let er daarbij op, dat de zes-

kant van de rotor (7) in de daarvoor bestemde inkeping van het deksel (5)
wordt geplaatst.

. De finecut fruit- en groentesnijder is nu klaar voor gebruik. Plaats één hand

op de finecut fruit- en groentesnijder houd het deksel stevig op het reser-
voir gedrukt, terwijl u met de andere hand het trekmechanisme bedient.

. Let erop, dat u de eerste trekbeweging krachtig en met een snelle bewe-

ging uitvoert. Draai de greep van het trekmechanisme (5) 90 graden. Zo
kunt u krachtiger trekken.

. Laat het trekmechanisme als het volledig is uitgetrokken niet los, maar volg

het trekmechanisme met de hand, terwijl het automatische mechanisme
het trekmechanisme terug laat lopen.

Indien de mesjes van de rotor (7) blokkeren, dient u het snijgoed voorzich-
tig te verwijderen en het opnieuw te verdelen, voordat u het weer in het
reservoir (2) doet. Ook nu dienen de mesjes van de rotor (7) boven elkaar
te staan, zodat de maximale volume-inhoud van het reservoir (2) kan wor-
den benut.
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Snijresultaten:
* na 5-6 trekbewegingen: grof — middelfijn gesneden
* na 7-12 trekbewegingen: middelfijn — fijn gesneden

* na |3-20 trekbewegingen:  fijn — zeer fijn gesneden

Droogslingeren van kruiden:

In plaats van de rotor (7) kan er ook een droogmand-

!“\ ¢ | je (6)in hetreservoir (2) worden geplaatst. Dit is zeer

(" geschikt voor het droogslingeren van verse kruiden,

\ bessen, etc. Hierbij dient het trekmechanisme op het

| ‘!?lm T deksel (5) met beleid te worden gebruikt, zodat de

’W inhoud door het centrifugale effect niet te sterk
wordt samengedrukt.

Kloppen en mengen:

— Daarnaast kan in het reservoir (2) van de finecut —
) ) fruit- en groentesnijder ook een mixerinzet (3) wor-
w den geplaatst. Deze is uitstekend geschikt voor het
: kloppen/mengen van sauzen of soepen.

-
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Vershouden:
Zet het bewaardeksel (1) op de finecut fruit- en
groentesnijder op het reservoir (2). Daarmee kunt u
het snijgoed of de bereide saus/soep in de koelkast
~—— uitstekend vers houden.
Reiniging:

Alle onderdelen, behalve het deksel met trekmechanisme en het bewaar
deksel (1), zijn geschikt voor de afwasmachine

Doe het deksel met trekmechanisme (5) nooit in de afwasmachine en dom-
pel hem nooit onder in water. Eenvoudig afnemen met een vochtige doek is
voldoende.Voor het geval er toch eens water in het deksel (5) loopt, is er in
de onderzijde van het deksel (5) een waterafvoer opgenomen. Schroef dit
open met een munt en laat het water weglopen. Vervolgens enkele uren
laten drogen. Na het drogen de waterafvoer weer dichtschroeven.

Wees voorzichtig als u de rotor (7) met de hand afwast, omdat de mesjes
zeer scherp zijn. Laat de rotor (7) niet samen met ander keukengerei of ser-
viesgoed in de spoelbak liggen. U zou zich zo heel makkelijk kunnen verwon-
den.
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Beschermen van de snijrotor:

Plaats eerst het onderste mesje van de rotor (7) in het beschermkapje (8).
Verdraai vervolgens de rode kunststofas boven het tweede mesje tot het
mesje in de juiste stand staat en druk dit in het beschermkapje (8). Let erop,
dat u zich niet verwondt aan de scherpe mesjes.

Accessoires:

De volgende onderdelen van de finecut fruit- en groentesnijder zijn ook los
verkrijgbaar:

Deksel met trekmechanisme

Reservoir (0,9 liter)

Rotor met twee mesjes

Mix-element

Spatel, voor het reinigen van het reservoir
Droogmandje

Verdeelelement voor licht en snel plakkend snijgoed

Zo heeft u de mogelijkheid om met een deksel met trekmechanisme en
meerdere rotoren en reservoirs verschillende vruchten, groenten of kruiden
tegelijkertijd te verwerken.
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Garantie:

Bij aanspraken binnen de huidige wettelijke garantie dient u de finecut fruit-
en groentesnijder samen met de kassabon aan uw winkelier te retourneren
of hem deugdelijk verpakt direct aan de Fissler Nederland B.V, Postbus 4,
4630 AA Hoogerheide, Tel. 0164-243050 te zenden.

Uitgesloten van garantie is schade die door ondeskundig gebruik is ontstaan,
bijv. verkleuring, krassen, val op de vloer, beschadiging van de mesjes (bijv.
door het kleinsnijden van zeer harde voedingsmiddelen zoals noten of suiker-
klontjes) of onjuiste reiniging. Ook zuiver optische gebruikssporen zijn uitges-
loten.

Service:

Alle reserveonderdelen zijn verkrijgbaar bij de Fissler dealer of op speciale
afdelingen van warenhuizen. Ook onze klantenservice helpt u graag. Op
wwwifisslercom vindt u meer informatie.

Wij wensen u veel plezier met uw nieuwe Fissler finecut fruit- en groentens-
nijder.
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finecut - Meyve ve sebze kesme cthaz

finecut - Meyve ve sebze kesme cihazini satin aldiginiz icin sizi kutluyoruz.
finecut - Meyve ve sebze kesme cihazi, meyve, sebze ve bitkileri (maydonoz,
derotu, roka vb.) dogramanin yani sira, bunlar hizli cevirme yéntemi ile kurut-
mak ve corba/sos karistirmak icin de ¢ok uygundur.

Bu Uriinden uzun slre zevk alabilmeniz ve gereclerinizin mrinln ideal uzun-
lukta olabilmesi icin, lUtfen asagidaki bilgi ve uyanlara dikkat ediniz.

6

Cihazin parcalar:

. Muhafaza etme kapag

. Kap (09 litre)

. Mikser Unitesi

. Kazima aleti (spatula/mala), kabi temizlemek icin

Cekip cevirme mekanizmali kapak

. Hizli cevirme sepeti

. Iki bicakli kesme carki

. Kesme carkinin koruyucu kilifi

. Hafif ve cabuk yapisan besinler icin havalandirma kanadi

— b
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Giivenlik bilgileri:

- Kesme carkindaki iki bicak cok keskindir. Litfen kullanirken ve temizlerken,
yaralanmamak icin ¢ok dikkatli olunuz. Kesme carkini daima koruyucu kilif
icinde muhafaza ediniz.

Cekip cevirme mekanizmasini sadece diger elinizle kapagi sikica asag basti-
rinca calistinniz. Cark hentiz dondugu stirece, kapagr kesinlikle kaldirmayiniz.
Cihazi bos calistirmayiniz.

Bu cihaz, glivenli bir kullanimi imkansiz yapan bir rahatsizligi olan kisiler veya
cocuklar tarafindan kullanilmamalidir

Bu cihaz bir cocuk oyuncagi degildir Cihazi, cocuklarin erisemiyecegi bir
yerde saklayiniz.

- Cihazi sadece saglam ve kuru bir calisma plakasinin ya da tezgahinin Uzerin-
de kullaniniz. Asagidaki durumlarda cihazi devreye sokmayiniz:

- Kesme carkinin bigaklar hasarliysa.

- Cihazda g6rinUr hasarlar veya fonksiyon arizalan varsa.

Bu Urin, evdeki kullanim ve evde islenecek miktarlar icin tasarlanmistir ve
profesyonel veya ticari kullanim icin uygun degildir. Profesyonel veya ticari bir
kullanim halinde, Grindn garantisi gecersiz olur ve herhangi bir sorumluluk
Ustlenilmez.
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Kullanim:
Meyve veya sebzelerin dogranmasi

I. Tum parcalan ambalajdan ¢ikariniz.

2. Tum parcalar, ilk kez kullanmadan once iyice elden yikayip temizleyiniz.
Bu islemde, ,, Temizleme™ bélimiinde verilen ilgili bilgi ve uyarilara dikkat
ediniz.

3. Kabr (2) saglam ve kuru bir calisma plakasi veya tezgahi lzerine yerlestiri-
niz. Kesme carkini (7) koruyucu kiliftan (8) cikariniz ve kesme carkinin (7)
alt tarafina, hafif ve cabuk yapisan kesilecek besinleri (6rn. maydanoz) yuka-
n havalandiran, havalandirma kanadini (9) sabitleyiniz. Havalandirma kanadi
(9) sadece bir konumda kesme carkinin (7) alt tarafina uyar. Havalandirma
kanadi (9) dogru takilirsa, kesme carkina (7) takiimis olan deflektérin (sap-
tinci) tersi yoéne bakar; havalandirma kanadinin (9) kanat kismi yukar dogru
bakmalidi Ardindan kesme carkini (7) kabin (2) icindeki tertibata takiniz.
Keskin bicaklarin yaralanmaniza sepep olmamasina dikkat ediniz.

Kabin (2) azami ylzeyini kullanabilmek icin, kaba besin doldurulurken
kesme carkinin (7) bicaklari Ust Uste durmalidir
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4. Simdi dogramak istediginiz meyve veya sebzeyi kabin (2) icine doldurunuz.

Orn. sogan veya havug gibi kesilecek biytk besinleri kabin (2) icine yer-
lestirmeden 6nce ikiye veya dorde béliniiz ki, kesme carkinin (7) bicaklari
bloke olmasin.

. Simdi kapag (5) kabin (2) Uzerine takiniz. Bu islemde, kesme carkinin (7)

alti koseli parcasinin, kapagin (5) bu islem icin ongdrilmis yuvasina girme-
sine dikkat ediniz.

. Artik finecut - Meyve ve sebze kesme cihazi calismaya hazirdi: Bir elinizi

finecut - Meyve ve sebze kesme cihazinin lzerine koyunuz ve cihazi Uzeri-
ne yerlestirildigi plakaya bastiriniz ve sonra diger eliniz ile kapaktaki (5)
cekip cevirme mekanizmasini kavrayiniz.

. Ilk gekme hareketini glicli ve hizli bir hamle ile uygulamaya dikkat ediniz.

Cekip cevirme mekanizmasinin (5) tutamagini 90 derece ceviriniz, bdyleli-
kle daha glcli ¢ekebilirsiniz.

. Cekip cevirme mekanizmasinin telini tamamen disan cektikten sonra ser-

best birakmayiniz ve otomatik sistem ¢ekip ¢evirme mekanizmasinin telini
geri cekerken eliniz ile geri cekimi takip ediniz.

Kesme carkinin (7) bigaklar bloke olursa, dikkatlice kesilecek besinleri kabin
icinden ¢ikariniz ve tekrar kabin (2) icine yerlestirmeden &nce bu besinleri
yeniden bollp kiglltintz. Kesme carkinin (7) bicaklar simdi de Ust Uste
durmalidir ki, kabin (2) azami hacmi kullanilabilsin.
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Kesme sonuglari:

» 5 ila 6 gekmeden sonra: Kaba — orta buyuklikte kesme
» 7ila 12 cekmeden sonra: Orta — kicuk blyUklikte kesme
* 13ila 20 ¢ekmeden sonra:  Kiclk — cok kiiclk buylklikte kesme

Hizli ¢evirme yontemi ile bitkilerin kurutulmasi:

Kesme carki (7) yerine, kabin (2) icine bir hizl
> & | cevirme sepeti (6) de yerlestirilebilin Bu Unite, taze
(- yikanmig bitkilerin, boglrtlen tirl meyvelerin vs. hizli
\ cevrilerek  kurutulmasi icin de c¢ok uygundur.
| ‘!?lm T Kurutulmak istenen besinlerin sirkiilasyon etkisi ile cok
W fazla sikistinlmamasi icin, bu islemde kapaktaki (5)
cekip cevirme mekanizmasi itinayla ¢alistinimalidin

Karistirma:

finecut - Meyve ve sebze kesme cihazinin kabinin (2)

ol icine bir mikser Unitesi (3) de takilabilir Bu Unite, sos ve
w corba kanstirma islemi icin cok uygundur.

-
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Taze tutma:
finecut - Meyve ve sebze kesme cihazinin muhafaza
etme kapagini (|) kabin (2) Uzerine takiniz, boylelikle
kesilmis besinleri veya soslari/corbalan mikemmel bir
~— sekilde buzdolabina koyup, taze tutulmasini saglayabi-
| S lirsiniz.
Temizlenmesi.:

Cekip cevirme mekanizmali kapak (5) ve muhafaza etme kapagi (1) haric, tim
parcalar bulasik makinesinde yikanmaya elverislidir.

Cekip cevirme mekanizmali kapagl (5) kesinlikle bulasik makinesine koymayi-
niz veya bulasik deterjanli suya sokmayiniz; sadece nemli bir stinger ile basit bir
sekilde silmek yeterlidir Eger kapagin (5) icine yine de su girecek olursa,
kapagin (5) tabaninda bir su bosaltma tertibati vardir Bu tertibati bir madeni
para ile acginiz ve suyu bosaltiniz. Ardindan birkac saat kurumaya birakiniz.
Kuruduktan sonra, su bosaltma tertibatini yine kapatip vidalayiniz.

Kesme carkini (7) elden yikayacak olursaniz, dikkatli olunuz, ¢linkd bicaklar cok
keskindir. Kesme carkini (7) baska bulasiklar ile birlikte bulasik lavabosunun
icinde birakmayiniz, ¢tinkli bu parca ¢ok cabuk yaralanmaniza neden olabilir
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Fissler finecut

Kesme ¢arkinin emniyetlenmesi:

Kesme carkinin (7) once alt bicagini koruyucu kilif (8) icine yerlestiriniz.
Ardindan ikinci bicagin Ust tarafindaki kirmizi plastik ekseni, bicak dogru
konumda oluncaya kadar ceviriniz ve koruyucu kilifin (8) icine bastirniz. Keskin
bicaklarin yaralanmaniza sepep olmamasina dikkat ediniz.

Aksesuarlar:

Sebze ve meyve dograma aleti finecut'n beraberindeki parcalar ayri ayn
olarak da mevcuttur.

* finecut - Meyve ve sebze kesme cihazinin asaidaki parcalar tek tek de
satin alinabilir:

» Cekip cevirme mekanizmali kapak

* Muhafaza etme kapakli kap (0,9 litre)

iki bicakli kesme carki

* Mikser Unitesi

* Kabi temizlemek icin kaziytyr (spatula/mala)

e Hizli cevirme sepeti

Hafif ve kolay yapisan besinler icin havalandirma kanadi

Bu sayede, cekip cevirme mekanizmali bir kapak (5), birden fazla kesme carki
(7) ve kap (2) ile, farkll meyve, sebze veya bitkiler ayni zamanda islenebilir.
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Garanti:

Glncel yasal garanti servisi dahilindeki sikayetlerde, finecut - Meyve ve sebze
kesme cihazini ve ilgili satin alma fisini veya faturasini saticiniza teslim ediniz
veya uygun sekilde ambalajlanmis olarak dogrudan Fissler yetkili servisinize
gonderiniz: Fissler Kundendienst, D-55768 Hoppstaedten-Weiersbach, Tel.
+49 (0)6781 - 403-556.

Orn. renk degisimi, cizikler, yere diisme, bicaklarin zarar gdrmesi (&rn. findik
veya kip seker gibi cok sert besinlerin dogranmasi sonucunda) veya yanlis
yapilan temizleme calismalan gibi gerektigi sekilde yapilmayan veya amaca ayki-
n kullanimdan kaynaklanan hasarlar garanti kapasmina girmez. islevsel olmay-
Ip, sadece gorinis ile ilgili olan kullanim izleri de garanti kapsamina girmez.

Servis:

Tum yedek parcalan, Fissler Grinleri satan yetkili saticinizdan (satici listesi icin
bakiniz wwwfisslercom) veya blylk stper marketlerin ilgili Grinler satan
bolimlerinden satin alabilirsiniz. Yetkili servisimiz de size memnuniyetle yar-
dimcr olacaktir Daha fazla bilgi icin bakiniz wwwifisslercom.

Yeni finecut - Meyve ve sebze kesme cihazinizi zevkle kullanip eglenceli zaman
gecirmenizi diliyoruz.
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Fissler finecut

finecut — Bnengep onA namenbyeHna OPyKTOB 1 OBOLLEN

OT BCen Aywu no3gpasnfAeM Bac C MOKYNKon bneHaepa ANA U3mesnbYeHnA
dpykTOB M oBowe finecut. finecut — 6nenaep ANA n3menbYeHA OPYKTOB U
OBOLLE — BENVKOMENHO MOAXOAUT ANA U3MenbyYeHUA (OPYKTOB, OBOLUEN U
3€eMeHu, a TakXKe [A OCYLIKM CBeXeil 3eNIeHN U CMeLLBaHUA/MUKCUPOBaHWA
CyrnoB 1 COYCOB.

Y10o6bl B TeYeHMe MpOAOIHKMTENBHOrO BPEMEHM HacnaxaatbcA
YHUKanNbHbIMM BO3MOXHOCTAMKU 3TOro 6neHgepa u obecnevnTb emy
ONTUMAanbHbIA CPOK CryXO6bl, NoXxanyncTa, cobnoaante NpMBeAEHHbIE HUXKe
MHCTPYKLMW MO MCMOMNb30BaHMIO.

1

6 %‘M‘)
“‘U\}Lﬁm——ﬂy'

3 i

CocTaBHble 4acTu:

. Kpbllwka AnA vyawm AnA XpaHeHUA U3MenbYeHHbIX NPOAYKTOB
. Yawa (0,9 nutpa)

. MukcepHana Hacaaka

. JlonaTka AnA 4iCTKM Yawm

. KpbliwKa ¢ TAroBbIM MEXaHN3MOM

. KopawnHa ueHTpudyru

. Pexxywumid potop ¢ AByMA Ne3BrAMM

. 3almMTHBIN Yexon ANA pexcyLlero potopa

. PaspbixnAiowan nonactb AnA Nerkux v NUNKnx NpoayKTos
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Fissler finecut

YKasaHuA rno TexHnke 6e30nacHoCTU:

- Oba ne3BumA Ha pexyllem poTope ABMAIOTCA O4eHb OCTPbIMU. MoxanyiicTa,
6yabTe O4eHb OCTOPOXHbI MPU UCMONb30BaHUU BrieHaepa U ero YUcTke,
4TOBbl HE NOPAHUTHLCA.

- XpaHuTe pexyLumii pOTOp TOMbKO B CreLManbHOM 3allMTHOM Yexsie.

- MpuBoAMTE TArOBbLI MeXaHW3M B AENCTBME TOMbKO B TOM Clyyae, ecrnu
JIPYroii pyKoW HaxumaeTe Ha KpbILLKY. Hukoraa He CHUManTe KpbILLKy, noka
POTOP ellie HaxoAUTCA B ABUXKEHUN.

- He akcnnyatupyiite yCTPOWCTBO MyCTbIM.

- 3TO YCTPOWCTBO He NpeAyCMOTPEHO [ANA WCMONb30BaHWA AETbMU UMK
NoABMU C UHBaNMAHOCTBIO, KOTOpaA AenaeT 6e30macHylo aKcnyaTtaumio
YCTPONCTBA HEBO3MOXHbIM.

- OTO YyCTPOMCTBO HE ABNAETCA AETCKOWN UrpyLKoii. [MoaTomy xpaHuTe ero B
HeaoCTynHOM ANA AeTei mecTe.

- Ncnonb3yiiTe yCTPOWNCTBO TONMBKO Ha MNPOYHOW M Cyxon paboyew
NOBEPXHOCTY.

- He BknioyaviTe yCTPOWCTBO, €Cnn:

- NMOBPEXAeHbl Ne3BNA Ha pexyLLeM poTope.
- €CIIN Ha YCTPOICTBE UMEIOTCA BUAUMBIE MOBPEXAEHUA NN OHO paboTaeT
C Hemonaakamu.

- N3penve 6bino paspabotaHo AnA AOMAaLIHEro, a He NpPotecCMOHaNbHOro
ncnonb3oBaHuA. B cnydae npotheccroHanbHoro UCrnonb3oBaHWA aeiicTBue
rapaHTUM NpekpaLlaeTcaA, U NPO3BOAUTENb HE HECET OTBETCTBEHHOCTH 3a
BO3MOXHbIE MOCNeACTBUA.
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Vcnonb3oBaHue:
M3menbyeHne hpyKTOB UM OBOLLEN

1. JocTaHbTe BCe geTann 6neH.uepa N3 yNnakoBKW.

2. Mepen nepebIM BKIOYEHMeM 6rneHpepa TWaTeNbHO OYUCTUTE BCE €ro
petanu BpydHyto. [Mpy aToMm, moxanyicra, cobniopavTe ykasaHuAa us
paspena «Yuctkar.

3. YcTaHoBMTE Yauwy (2) Ha MNPOYHYD U Cyxylo pabo4yio MOBEPXHOCTb.
[locTaHbTe pexywmii poTop (7) U3 3awmMTHOro Yexna (8) n 3akpenuTe Ha
HWXHEN CTOPOHE pexyLiero poTtopa (7) paspbixnAwoowyio nonacte (9),
KOTOpaA paspbIXNAET Nerkue 1 Mnkve NpoayKTbl (Hanpumep, NETPYLLKY).
PaspbixnAiolan nonactb (9) CTaHOBUTCA Ha HUXHEN CTOPOHE pexyLlero
poTopa (7) TONbKO B OAHOM MonoxeHun. Ecnu paspeixnaiowas nonacts (9)
yCTaHOBMIEHA NPaBUSIbHO, OHa YyKas3blBaeT B MPOTUBOMOMOXHYIO OT
PacroNOXeHHOTO Ha pexyliem poTope (7) WWTKa CTOPOHY, Mpu 3TOM
paspbixnAlwWwan nonacte (9) [AOMXKHA YyKasbliBaTb BBEpX. 3aTem
YCTaHOBUTE PEXYLUM poTop (7) Ha YCTPOWCTBO B Yaiwe (2). MoxanyicTa,
6yAbTe OCTOPOXHbI, YTOBbI He MOPaHUTLCA OCTPLIMU NE3BUAMM.

YT106bI MO MaKCMMyMy MCMOMb30BaTb Miowanb Yawu (2), nessuA
pexyliero potopa (7) B NpoLecce 3anofHEHNA Yallun JOMKHbI HAX0AUTLCA
napannensHo OAHO Haf ApyruM.
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Fissler finecut

4. Tenepb nonoxute B Yawy (2) pyKTbl MAM OBOWM, KOTOpble Bbl
cobupaeTecb M3mMenbunTb. [MpoaykTbl GonbLOro pa3mepa, Takue Kak,
HanpumMep, NyKOBULIbI MM MOPKOBb HY>XKHO padpesaThb Ha [iBe UN YeTbipe
4acTu, W NUWb NOCfie 3TOro MONOXMTb B 4auwy (2), 6narogapA aTomy
nes3BuA pexxyLlero potopa (7) He 6yayT 3a6noKMpoBaHbI.

5. Tenepb ycTaHOBUTE KpbILWKY (5) Ha Yawy (2). Mpn aTom cneauTe 3a Tem,
4TOObI LWECTUTPAHHUK peXxyLlero potopa (7) Bowen B NpeaHa3HayYeHHyto
[NA 9TOro BblEMKY B KpbilwKe (5).

6. Teneps finecut — 6neHaep ANA n3Menb4eHnA OPYKTOB 1 OBOLLEN — FOTOB K
akcnnyatauun. onoxute omHy pyky Ha finecut - 6neHgep AanA
n3mesibYeHnA (hPYKTOB U OBOLLEW — Npu 3TOM NPUXMUTE YCTPOWCTBO K
paboyein NOBEPXHOCTU, HA KOTOPOI OHO HaxoauTcA. 3aTeM, APYrov pyKoW
BO3bMUTECH 32 Py4KYy TArOBOrO MexaHu3ma Ha KpbliLke (5).

7. CnepuTte 3a TeMm, 4TOObl MEepBOE TArOBOE [ABWXXEHME ObINo CUMbHLIM U
6bICTpbIM. [MOBEpPHUTE py4Ky TAroBOro MexaHuama (5) Ha 90 rpanycos,
4TO6bI MOXHO 6bINTO NOTAHYTL 32 HEE CUMbHee.

8. He oTtnyckainte pyyky TArOBOrO MexaHu3Mma Mocne AOCTUMXKEHUA TOYKU
MaKCUMMarnbHOro BbITArMBaHWA, NycTb Bawa pyka ocTtaeTcA Ha pyuke,
Korga oHa aBToMaTuyeckn 6yaeT NPUTArMBATLCA 0BPATHO K KPbILLKE.
Ecnu nessusa pexyluero potopa (7) 3abnokupyroTCA, OCTOPOXHO BbIHbTE
nNpoayKTbl, KOTopble Bbl cobupaeTechk M3MeNbYnTb, U3 Yalluum, 1 paspexxsTe
VX [OMOMHUTENIbHO Ha HECKOJbKO YacTen. Jluwb nocne 3Toro 3achinbTe nx
obpaTHo B 4auwy (2). M1 B atom cnydae nessuA pexyliero potopa (7)
[OMKHbI pacnonaraTbCA nNapannenbHo OAHO Haad APYrvM, YTOObl MOXHO
6b110 UCMOMBb30BaTh MAKCUMarbHYIO Mnowaap Jawm (2).
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Fissler finecut

Pesyn bTaTbl N3MesNIb4eHUA:

® nocne 5-6 TAroBbIX ABMXKEHWI:  rpyboe — cpefHee n3Menb4eHne
® nocne 7-12 TAroBbIX ABWXEHWA: CpefHee — Menkoe n3menbyeHne
* nocne 13-20 TAroBbIX ABVXXEHUI: MENIKOE — O4EHb MENKOe M3MenbYyeHne

Ocyuwka 3eneHu:

Bmecto pexyuiero potopa (7) B 4Yawe (2) moxeT
!\ A ycTaHaBNMBaTbCA KOpP3uHa ueHTpudyrn (6). OHa
OYEHb XOPOLIO MOAXOAUT AJSIA OCYLIKU MPOMbITOM
3eneHun, Arog u ap. B paHHOM cnyyae TAroBbIM
“‘lilm ! MEXaHU3MOM Ha Kpbiluke (5) Hy>xHO nonb3oBaTbCcA
g ?"‘“gﬂ" % 6€3 U3NNLLHUX YCUNUIA, 4TOBbI COAEP)KUMOE KOP3UHbI
He CNUIIKOM CUNbHO CMpPeccoBbIBANOCh  Moj
BO3AENCTBMEM LIMPKYNALMOHHOTO adhdeKTa.

CwmelumBaHue 1 MUKCUpoOBaHue:

Kpome TOro, B yawy (2) finecut — 6neHgepa ana

} N3MenbYeHNA (PYKTOB M OBOLLENA — MOXHO BCTaBUTb
- N MUKCEpHylo Hacagky (3). OTa Hacangka BenuKkorn-
enHO MOAXOAWUT [ANA CMeLWBaHUA/MUKCUPOBAHNA
J COYCOB WK CynoB.

&
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XpaHeHne CBeXMX NpoayKTOB:

YcTaHoBUTE KpbIWKY AnAa xpaHeHna (1) finecut —
6neHpepa AnNA U3Menb4eHnA PPyKTOB U OBOLLEN —
Ha 4awy (2), 6narojapA 3TOMy MW3MeNbYeHHble
npoayKTbl WAW MPUrOTOBIIEHHBIA COYC/CYM MOXHO
6yneT NPeKpacHO XpaHUTb B XONOANITbHIKE.

Yuctka:

Bce petanu, Kpome KpbIWKU C TATOBbIM MEXaHW3MOM (5) U KpbIWKX ANA
XpaHeHuA (1), MOXXHO MbITb B MOCYAOMOEYHOW MaLlVHe.

KpbILWKY C TAroBbIM MEXaHU3MOM HWKOr4A He MOWTE B MOCYAOMOEYHOM
MallVHe 1 He Norpy>kaiiTe B BoAy AJIA MOVKU, AOCTATO4HO NPOCTO NPOTepeTh
ee BRNaXHOM rybkoi. Ecnn, HecmoTpAa Ha 9TO, BOAa BCe e nonageT B
KPbIWKY (5), ANA yaaneHWA 3Toi BOAbl HYXHO BOCMOMNb30BATLCA CMYCKHbLIM
KNnanaHoM Ha [Hulle Kpbiwku (5). Ero Hy>XHO OTBMHTUTL C MOMOLLbIO
MOHETKM U CnnTb BoAy. [ocne 3Toro KpblIllKa AOSXKHA MPOCOXHYTb B TeHeHne
HeCKOmbKMX 4acoB. [locne MpocyLIMBaHUA KPbIWKW, CMYCKHOW KnanaH
cneayeT CHOBa 3aBUHTUTH.

Ecnn Bbl 6yneTte npombiBaTb pexcywmii poTop (7) Bpy4Hylo, byabTe
OCTOPOXHbI, TaK Kak Ne3BuA YCTPOWUCTBA O4YeHb OCTpble. He ocTaBnaiite
pexyLmin potop (7) B MOWKe BMeCTe C ApYrov nocyaou, BCNeACTBME 3TOro
0Y4€eHb J1erko MOXHO MOPaHUTLCA.
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Fissler finecut

XpaHeHue pexxyLuero potopa:

CHavana BCTaBbTe HUXHEE fe3Bue pexxyliero potopa (7) B crieumanbHbIn
3aWmMTHBIN Yexon (8). 3aTemM MOBEpPHUTE KPacHYO MNacTUMKOBYIO OCb Han
BTOpbIM flie3BMeM Takum o6pa3omM, 4ToObl ne3Bue pacrnonaranocb B
npaBWbHOM MOMIOXXEHUM, N BAABUTE €ro B 3alUMTHbIN Yexon (8). MoxanyincTa,
6yAbTe OCTOPOXHbI, YTOBb! HE MOPAHUTLCA OCTPLIMU NIE3BUAMM.

MpuHapnexHocTu:

Cnegpytowme petanu finecut — 6neHaepa AnA M3menbyeHUA OPYKTOB U
OBOLLEN — MOXHO NPUOBPECTMN [OMONHUTENBHO:

KpblllKa ¢ TAroBbIM MEXaHM3MoM

Yawa (0,9 nuTpa) ¢ KpbIWKOW ANA XpaHEHNA N3MeSIbYeHHbIX MPOAYKTOB
Pexxywumn potop ¢ AByMA Ne3BUAMU

MukcepHaa Hacaaka

Jlonatka, AnNA YACTKM Yalm

KopsuHa ueHTpudyrm

Pa3pbixnAtoLwan nonacTtb ANA NErkux 1 NUNKUX npoayKTos

Tak 4To y Bac ecTb BO3MOXHOCTb MapannenbHo M3menbyaTb pasnuyHble
PPYKTbI, OBOLUM WNW 3efeHb C MOMOLLUbIO AOMOMHUTENBHOW KPbIWKK C
TATOBbIM MEXaHU3MOM (5), @ TakXXe HECKOMbKUX PEXXYLLMX POTOPOB (7) 1 Yall

@).
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[apaHTnA:

B cnyyae peknamauumi B pamkax AEWCTBUTENbHOW 3akoHoAaTeNbHOMN
rapaHTum, noxanyncrta, Bo3spartute finecut — 6neHaep AnNA M3Menb4yeHua
hPYKTOB 1 OBOLLE — BMECTE C MOKYMHbIM YEKOM B MarasviH Unv npulunnTe
ero B XOpOLUIO YNakoBaHHOM BWAE HEMOCPEACTBEHHO Ha aapec CEepBUCHOM
cnyx6bl Pamo, yn. 3-A MNapkosan A.41a, 105 483 Mocksa, Poccua, Ten.: (495)
234 61 016 dhaxc (495) 742 93 05 wnu Fissler Kundendienst, D-55768
Hoppstéadten-Weiersbach, ten.: +49 (0) 6781-403-556.

WckniovaeTcA ©3 rapaHTuu yuep6, KOTOPbIA BO3HWK BCMEeACTBUE
HeHaznexallero WCrnornb30BaHWUA, Hamnpumep, nepekpaluMBaHud, LapanviH,
najeHus Ha TMos, MOBPexXAeHWA nes3Buid (Hanpumep, BCReAcTBUe
N3MeSIbYeHNA OYeHb TBEPAbIX MPOAYKTOB, TakMX Kak Opexu wunu caxap-
pacduHan) wnu HeHaanexawen 4ucTKW. M3 rapaHTum Takxke WCKIIOYeHbl
YWCTO ONMTUYECKME CreAbl UCMONb30BaHMA.

Cepsuc:

Bce 3anacHble 4acT MOXHO MprobpecTu B Beaywmx marasmHax Fissler nnm
B CMeLnanusvpoBaHHbIX OTAenax TOProBbiX LEHTpoB. Hawa cepsucHanA
cnyx6a Takxe C ynoBONbCTBMEM OKaxeT Bam nomolb. [JononHuTensbHyto
nHpopmaumio Bl HanpeTe Ha canTe www.fissler.com.

Xenaem Bam nony4uTb MHOrO YAOBOMLCTBMA OT MCMOMb30BAHWA HOBOTO
ycTpowictBa oT Fissler - finecut — 6nenaepa anA n3menb4yeHna pyKTOB U
OBOLLEHA.
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Fissler finecut

Koptne gpoUTtwv Kal Aaxavikwv finecut

50G OUYXAIPOUHE Yla TNV ayopd Tou KOPTN ¢poUTwV Kat Aaxavikav fine-
cut. O KOPTNG PpoUTwV Kal Aaxavikov finecut evdeikvutal ya Tov
TEMAXIONO PPOoUTWV, AQXAVIKOV KAl XOPTAPIK®OV, TO OTEYVWHA
XOPTAPIK®OV HECW TIEPLOTPOPNG KAL TNV AVAULEN Yia 0OUTEG KAl OAATOEG.

Ma va anoAaloeTe TO MPOIOV 04G Yid HeYAANO XPOVIKO Sldotnua, AaBeTte
uroyn TG akoAouBeg UTIOBEIEELG.

. G b=l a3 »
o— O N4

31/ 7 B

EEaptnuata:

. Karnakt anoérkeuong

. Aoxeio (0,9 Aitpa)

. AvadeuTtnpag

. ZMATOUAA Yla KaBaplopod Tou doxeiou

. Kamaki pe pnxaviopo €AEng

. KaAabL meplotpognq

. NeploTpepopevo paxaipt pe dUo Aemideq

. MpooTateuTikn BNKN paxatplol

. EEGpTnua yia amokOAANon eAapp®v TPoe®V ard Tn BdAon Tou
doxeiou

O ONOUA~WN =
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Fissler finecut

Yrnodeielg aopaleiag:

- Ot 300 Aemideg TOU MEPLOTPEPOUEVOU HaXALPLoU ival TIOAU AlXHNPES.
Katd ) xpron Kat Tov Kabaptopod Twv AeTidwy, TPOTEXETE 1BlaiTePaA va
MNV TPAUMATIOTEITE.

- DUNACOETE TAVTA TO TIEPLOTPEPOPEVO HAXAIPL OTNV TPOOCTATEUTIKN
enkn.

- AELTOUPYEITE TO PNXAVIOHO EAENG HOVO epOTOV TIE(ETE OTABEPA TIPOG
TA KATW TO KAMAKL e TO AANO XEPL. MNV avaonK®VETE TOTE TO KATIAKL,
€V TO paxaipt Bpioketat og Kivnon.

- Mn 6€TeTe TIOTE TN OUOKEUN Og AelToupyia OTav eival Adela.

- H ouokeun dev MpETEL TIOTE va XpnoLdoroleital anod natdid 1 atopa pe
avarnnpia mou dev ETLTPEMEL TNV ACPAAN XPNON TNG.

- H ouokeun dev eival maiyvidt. Kpatnote v pakpla ano nadia.

- XpNOUOTIOIEITE TN OUOKEURN HOVO TAVW O€ OTABEPN Kal OTEYVN
ermeavela.

- Mn B£TeTe TN OCUOKEUN O AelToupyia OTAV:

- OL AETIBEG TOU MEPLOTPOPIKOU paxatptoU eivat pBAPHEVEG.
- H ouokeun mapouctalel opateg (NULEG 1) BV AeLTOUPYEL CWOTA.

- To TIpOIOV €XEL OXEDLAOTEL YIA OLKIAKT) KAl OXL YL ETIAYYEAUATIKY) XPTioN.
S€ MEPIMTTWON EMAYYEARATIKNG XPNIoNG, 1 eyyUunon nalet va LoxUeL Kat
Kapia anaitnon dev eival anodekTn.
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Xpnon:
TepaxIopog ePoUTWVY Kal Aaxavikwv

1. Apaipgote OAa Ta eEAPTNHATA AMO TN CUCKEUAODIA.

2. Mplv ano TNV MPATN XPNon, Kabapiote oXoAaoTIKA OAa Ta eEapTRUaTa
He To XEpL. AABeTE UTIOYN 00G TIG OXETIKEG UMODEIEEIG OTNV EVOTNTA
«Kabaplopog».

3. ToroBeTtnoTe TO doxeio (2) mavw o Mla OTABEPT KAl OTEYVN
emPAveLd. APALPECTE TO TIEPLOTPEPOUEVO paxaipt (7) amd tnv
TPOCTATEUTIKN BNKN (8) KAl OTEPEWOTE OTNV KATW TAEUPA TOU
TMEPLOTPEPOUEVOU paxatptoU (7) To eEAPTNHA Yid artokOAAnon (9), To
OTIOIO KATEUBUVEL TIPOG TA MAVW TIG EAAPPEG TPOPEG TIOU KOAAOUV
eUKoAa oTn Bdon Ttou doxeiou (r.X. To paivravo). To eEAptua ya
arnokoAAnon (9) taiplalel povo oe pia BEon OTNV KATW TMAEUPA TOU
MEPLOTPEPOUEVOU paxatplot (7). Otav TtomoBetnbei owotd, TO
eEaptnpa (9) 6a BAEMEL TIPOG TNV avTiBeTN KATEUOBUVON TOU EKTPOTIEQ
Tou BpPIoKETAL TIAVW OTO TEPLOTPEPOUEVO paxaipt (7). H Aemida Ttou
eEaptpatog (9) mpénel va SeiXVeL TMPOG TA TAVW. 2T CUVEXELD,
TOTIOBETNOTE TO MEPLOTPEPOUEVO Haxaipt (7) AV OTO OTNHPLYHa pEoa
oto doxeio (2). MpoogETe MOTE va UNV TPAUUATIOTEITE aAMO TIG
alXUNPEQ Aemideg.

Ma va UMmopeite va XPNOLMOTIOMOETE TNV TANPN ETUPAVELA TOU
doxeiou (2), 0Tav TO YEUIETE, OL AEMIBEG TOU TEPLOTPEPOUEVOU
paxalplou (7) Ba mpémnel va BpiokovTal n pia mavw anod Tnv aAAn.
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. BaATe Twpa ta @polTa 1 Ta AaXaviKa Tou BEAETE va TERAXIOETE HECA

oto doxeio (2). KOyte otn pEon i ota T€00EPA TA HEYAAA KOUUATIA
TPOPWYV, OTIWG KPEUUUSIA 1) KapoTa, TPOoToU Ta TOMOBETNOETE OTO
Soxeio (2), ®OTe va UNV PMAOKAPOUV OL AETUOEG TOU TEPLOTPEPOLEVOU
paxatptou (7).

. TomoBetnoTE TWPA TO KATAKL (5) TAvw oTto doxeio (2). BeBaiwbeite OTL

T0 €EAYyWVO TOU TMePLOTPEPOUEVOU paxalplol (7) epapupolel oty
gykomn PEoa oto Karmakt (5).

.Towpa o KOPTNG PpoUTwv Kal Aaxavikwv finecut eival €towog yia

XpNon. BAAte to €va XEPL OTNV KOPUQY TOU KOPTN GPOUTWV Kat
Aaxavikov finecut kat KPATAOTE TN CUCKEUN TIPOG TA KATW TAVW 0NV
EMIPAVELN €PYAOIAg. 3TN OUVEXELD, TLAOTE HE TO AANO XEPL TO
UNXaviopo €AENG Tavw oto Karmakt (5).

.H Tp®TN eAKTIKN Kivnon xpeladetal va eival apketd duvatn Kat

ypryopn. MeplotpéPte ™ AaBn tou pnxaviopoU €AEng (5) kata 90
HOIPEG, MOTE VA UMOPEITE VA TPAPRAEETE TILO ATIOTEAECUATIKA.

.Otav o pnxaviopuog E€ANENg  emektabel TARpwg, Hn  TOV

arneAeuBepmoeTe, AANA CUVEXIOTE VA TOV KPATATE EVM O UNXAVIOUOG
€AENG Ba emavépyetal autopata otn B€on Tou.

AV oL AeTBEG TOU TIEPLOTPEPOUEVOU paxalptoU (7) UMAOKAPOUY, TOTE
AQAIPECTE TIPOOEKTIKA TIG TPOPEG KAl TEMAXIOTE TG Alyo akoua,
mpoToU To emnavaTornofeTnoeTe pEoa oto doxeio (2). Ot AeTiideg Tou
MEPLOTPEPOUEVOU paxalploU (7) Ba mpéemnel va BpiokovTal TAAL N pia
mavw anod Vv AAAn, OOTE va Uropel va xpnotdoronBei n mAneng
erupavela tou doxeiou (2).
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ATIOTEAEOUATA TEUAXIOUOU:
e petd amod 5-6 TpafrRypaTta:  Xovipog — MEOAIOG TEUAXIONOG

e petd ard 7-12 Tpafnypata:  HeCAiog — AEMTOG TEHAXIOUOG
e peta amod 13-20 Tpaprypara: Aemtog — MOAU AEMTOG TEUAXIOHOG

STEYVWHA XOPTAPIKWV HECW TIEPLOTPOPNG:

AVTI yla TO TIEPLOTPEPONEVO Haxaipt (7), Hropeite
!~\ S va TomoBetnoete péoa oto doxeio (2) To KaAAoL
MePLOTPOPNG (6). AuTO evdeikvuTtal WBlaitepa yia
TO OTEYVWHA QPECKWV TAUMEVWV XOPTAPLK®OV,
Vg / KAPTIOV KATL. HE TIEPLOTPOPY). TOTE O HNXAVIOHOG
"g';wﬂm%, €NENG oTO Kamakl (5), Ba TPETEL va AelToUpynoEL
TO MaAaKd, ®MOTE TO TEPLEXOUEVO VA UNV
OUUMLEDTEL TIOAU aTd TNV PUYOKEVTPO dUVauN.

AVAUIEN:
ErurmAéov, péoa oto doxeio (2) Tou KOPTN
] ppolTwv Kat Aaxavikov finecut, propeite va
TomoBetnoete TOVv avadeutnpa (3). AuUTOg
evOEelKVUTAL KUPIWG YA VA avaplyvUETE OAATOEG 1)
y > ooUmegq.
&
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AlOTNPWVTAG TIG TPOPESG PPETKIEG:

TomoBeTtnoTE TO Kamdakl amobnkeuong (1) Tou
KOPTN PPOoUTWV Kal Aaxavikav finecut mavw oto
doxelo (2): €toL propeite va dlATNPNOETE TIQ
TEUAXIOUEVEG TPOPEG N TIG £TOIUEG OAATOEG N
ooUTEG PPETKEG, HECA OTO YPUYEIO.

KaBaplopog:

‘OAa Ta PEPN, EKTOG QMO TO KATIAKL e TO WUNXaAvIopo €AENG (5) kat To
kamdakl aroBnkeuong (1), evdeikvuvtal yla TMAUCIHO OTO TAUVINPLO
TATWV. MOTE UNV TOTIOOETEITE TO KATAKL E TO PNXAVIOHO ENENG (5) pEoa
OTO MAUVTNPLO THATWV 1) To BUBileTe pECA O€ UNMWA TIAUGILATOG. To HOVO
TMou Xpelaletal va KAVeETE, €ival va TO OKOUTIOETE HE E€va VIO
opouyydapl. QoTdoo, av EOXWPNOEL VEPO OTO KATAKL (5), UTAPXEL OTO
TATO TOU €va OTOMIO OTPAYYIOMATOG. XPNOLUOTIOMaTE €va VOULONA Yia
va 1o EeRIBOOETE Kal adelA0TE TO VEPO. TN OUVEXELQ, APNOTE TO VA
OTEYVWOEL YIO APKETEG WPEG. APOU OTEYVWOEL, KAeioTE §avA TO OTOMLO
oTPAyYYioPATOG.

AV TIPETEL VA TAUVETE TO TIEPLOTPEPOEVO paxaipt (7) oto XEpL, va eiote
TOAU TIPOCEKTIKOL, KABWG oL AeTtideg eival MOAU aAlXHNPEG. MV aprvete
TO TIEPLOTPEPOUEVO Haxaipl (7) pEoa o€ PNwA MAUCIHATOG Hadi e aAAa
oKeUn, YlaTi €10l puropei oAU eUKOAA va TPAUMATIOTEITE.
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[MpooTaocia TMeplOTPEPOPEVOU paxalplou:

ToroBeTNOTE MPWTA TNV KATW AEMISA TOU TIEPLOTPEPOUEVOU HaXaALPLOU
(7) H€OA OTNV TIPOCTATEUTIKN ONKN (8). ETELTA, MEPLOTPEYTE TOV KOKKLVO
MAAOTIKO A&ova mavw amod tn deltepn Aetida, péxpt n Aemida va £pBel
0Tn owOoTn B€0N Kal TUESTE TNV OTNV MPOCTATEUTIKN ONKN (8). MpoogETe
WOTE VA UNV TPAUKATIOTEITE and TIG AtXUNPEG AeTdEG.

EEapTtnuata:

Ta mapakdtw €§apTNHATA Tou KOPTN PpoUTwV Kat Aaxavikov finecut
elval eriong dlabéoipa EexwploTtd:

Karmdkt pe pnxaviopo €AENg

Aoxeio (0,9 Aitpa) He KAMAKL AMOBNKEUONG

MNeplotpepopevo paxaipt pe dUo Aemideg

Avadeutnpag

SMAToula yia KaBaplopo Tou doxeiou

KaAaBt neplotpopng

EEApTnUa yia amokOAANon eAagpwv Tpopwv amd Tn PAaon Tou
doxeiou

XpnoldomolmvTag auTtd Ta €EapTnUaTta, PMopeite va emne&epyaoteite
MapdAAnAa  dlapopeTikd  ¢polTa, AdXavikda 1 XOpTaplkd,
XPNOLLOTOLOVTAG €VA KATIAKL HE HNXAVIONO EAENG (5) Kal mepLocoTepa
MEePLOTPEPOUEVA Haxaipla (7) kat doxeia (2).
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Eyyunon:

Eav avtipeTwmnilete mMpoBARpAaTa pECA OTA TAAICIA TNG VOMLUNG
TMEPLOBOU €yyUNONG, MAPAKANOUUE EMIOTPEYPTE TOV KOPTN GPoUTWV Kal
Aaxavikwv finecut pali pe tnv amodelEn ayopdg OTO EUMOPLIKO
KATAOTNMA N AMOOTEINETE TOV KAAA GUOKEUAOPEVO padi He TNV anodelEn
ayopdg areuBeiag oto TUNApa e&urmpetnong meAatwv g BERSON,
Ayapépvovog 47, 17675 KaAAiBEa, ABrva, tnA. (0030) 210 94 78 700.

H eyyUnon dev kKaAUrtel INUIEG TIOU €XOUV TIPOKANBEL ard Aaveacopevn
XPNoN, TL.X. AMOXPWHATIONOG, YOAPCiNATa, MT®MON OTo TATWHA, PBOPES
OTIG Aemideg (TL.X. QMO TOV TEUAXIOMO TOAU OKANP®V TPOP®YV, OMWG
Kapudia 1 Zaxapn oe kKUBouUG), N AavBacopévo kabaplopo. H eyylnon dev
KAAUTITEL ETIONG TA EMPAVAOG OPATA ONUASIA XPNONG.

EEumnpetnon nmeAatwv:

‘'OAa Ta AVTOAANGKTIKA WMOPEITE va TA MPOUNBEUTEITE AMO TOV EUMOPO
g Fissler 1 amnod Ta e&edikeupéva TUNUATA TWV KAaTaoTnuatwy. Emiong
TO TUNMa eEumnpetnong meAatav pe Xapda 6a oag Bondnoet. la
TMEPLOCOTEPEG TANPOPOPIEG AVATPEETE OTNV NAEKTPOVIKN dlelBuvaon
www.fissler.com.

EAmioupe va euxaplotnBeite pe T AelToupyia TOU KOGTN GPOUTWV Kal
Aaxavikov finecut Tng Fissler!
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